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FOOD PROCESSING EQUIPMENT

TOSTADORA DE PAN CONTINUA TOCS
SKU: TOCS

ADDITIONAL INFORMATION

Potencia Kw 2,6 kW

Alimentacién 230V/1N/50-60Hz

Produccién horaria

(Kg/h) 80+360 (n°)

Tiempo de cocciéon 75+270"

Medidas de la

s 220 x 330 mm
placa de coccién

Medidas maquina (
axpxh-mm)

370 x 480 x 340(h) mm

Peso neto (kg) 16
Peso bruto (Kg) 18

Medidas del
embalaje (a x p xh 420 x 560 x 450(h) mm
-mm)

Volumen de
embalaje (m3)

Maquina para tostar rebanadas de pan en proceso continuo. Estructura de acero inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar -
cadmara de coccion revestida con material aislante - motor con autoventilado y reductor incorporado - regulacién velocidad deslizamiento
tapete de coccion - funcionamiento por medio de resistencias con tubos de cuarzo - encendido de tubos en bloques para regular el calor

necesario - ventilador para disipar el calor.
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https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/26-kw-es/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/230v-1n-50-60hz-es/
https://www.fimarspa.it/es/produzione-oraria-kg-h/80%c3%b7360-n-es/
https://www.fimarspa.it/es/tempo-di-cottura/75%c3%b7270-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensione-piano-di-cott/220-x-330-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/370-x-480-x-340h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/16-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/18-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/420-x-560-x-450h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0106-es/

