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Per velocizzare e rendere piu
semplice il lavoro nella ristorazione
professionale sono fondamentali
alcuni macchinari come:
Tagliaverdure, Tagliamozzarella,
Cutter, Pelapatate, Lavacozze,
Lavaverdure, Affettatrici e Asciuga
Lucida Posate.

Il brand Fimar si & specializzato
anche nella conservazione offrendo
la possibilita di scelta tra:

Macchine Sottovuoto a Campana,

a Barra Saldante o Termosigillatrici.
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A few appliances are essential

to facilitate and accelerate work

in professional catering: Vegetable
Cutters, Mozzarella Cutters, Cutters,
Potato Peelers, Mussel Washers,
Vegetable Washers, Slicers and
Polished Cutlery Dryers.

The Fimar brand has also focused
on conservation, offering the
possibility of choosing between:
Vacuum machines, sealing bars
or heat sealers.
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Pour accélérer et faciliter le travail
dans la restauration professionnelle,
quelques machines sont
indispensables, telles que:
Coupe-légumes, coupe-mozzarella,
cutter, éplucheuses de pommes

de terre, lave-moules, lave-légumes,
trancheuses et machines a essuyer
et polir la vaisselle.

La marque Fimar s'est également
spécialisée dans la conservation,
en offrant la possibilité de choisir
entre: Machines sous-vide,
machines a barres de soudure ou
thermoscelleuses.
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Um die Arbeit in der professionellen
Gastronomie zu beschleunigen
und zu erleichtern, sind einige
Maschinen unerlasslich, wie

zum Beispiel: Gemuseschneider,
Mozzarella-Schneider,
Schneidegerate, Kartoffelschaler,
Muschelwaschmaschinen,
Gemuseschneider,
Aufschnittmaschinen und
Bestecktrockner/-polierer.

Die Firma Fimar hat sich auch auf die
Aufbewahrung konzentriert und bietet
eine Auswahl an: Vakuumverpacker
mit Kammer oder mit SchweiBleiste,
oder Heil3siegelgerate.
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Para acelerar y facilitar el trabajo
en la hosteleria tradicional se
necesitan unas maquinas como:
cortador de verduras, cortador

de mozzarella, cutter, pelapapas,
limpiador de mejillones, limpiador
de verduras, cortadoras, secadora
y pulidora de vajillas.

La marca Fimar se especializé también
en la conservacion y propone estas
soluciones: envasadora al vacio
profesional envasadora con barra

y selladoras térmicas.

RU

[Ansi yckopeHus 1 o6ieryeHns paboTbl
B NpodeccnoHanibHOM KeATepuHre
HEeo6X0AMMO HECKOJIbKO MaLLUH,
Hanpumep: OBoLLepesbl, MoLapenna,
HOXHWLibI, HOXHWLbI, OUNCTUTENN
KapTodensi, MMANY, OBOLLHbIE LLAABbI,
NOMTUKN W CYLUUNKN /1S CTONOBBIX
npuéopos..

BpeHg Fimar Takxe
cneunanusnpyeTcs Ha KoHcepBaLuy,
npegnaras BO3MOXHOCTb Bblbopa:
BakyyMHO-kaMepHble MalLVHbI,
NJIOM6MPOBOYHbIE MALUMHBI UV
Tepmo3ak/ienBaTenm.
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Macchina per ottenerediversi prodottiin base all'utensile utilizzato. Mescolatore
realizzato interamente in acciaio inox AISI 304, utile per realizzare minestroni,
puree di verdure, salse, pastelle, maionese, passato di pomodoro, pesto ecc...
Il modello MX25 & dotato del solo mescolatore da 30 cm per un livello
max di immersione fino a 15 cm. Possibilita di acquisto del solo blocco
motore.

Machine for obtaining different mixtures according to the tool used. Blending
stick made entirely of stainless steel AISI 304, ideal for making soups, vegetable
purees, sauces, batters, mayonnaise, tomato puree, pesto, etc..he MX25
model is equipped with only a 30 cm blending stick for a maximum
immersion level of up to 15 cm. You can purchase only the motor unit.

Machine pour obtenir différents mélanges en fonction de l'outil utilisé.
Mélangeur entierement en acier inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation
de soupes, purées de légumes, sauces, batters, mayonnaise, purée de tomates,
pesto, etc... Le modéle MX25 est équipé seulement d'un mélangeur de 30
cm pour un niveau d'immersion maximum jusqu'a 15 cm. Il est possible
d'acheter uniguement le groupe moteur.

Maschine zur Zubereitung verschiedener Mischungen je nach verwendetem
Werkzeug. Mixstab komplett aus Edelstahl AISI 304, ideal fur die Zubereitung
von Suppen, Gemusepdrees, Saucen, Teigwaren, Mayonnaise, Tomatenmark,
Pesto, etc..Das Modell MX25 ist mit nur einem 30 cm Mixstab fiir eine
maximale Eintauchtiefe von bis zu 15 cm ausgestattet. Auf Wunsch
konnen Sie nur die Motoreinheit kaufen.

Maquina para obtener diferentes productos segun el tipo de herramienta que
se utiliza. Mezclador de acero inoxidable AlSI 304, ideal para sopas, purés de
verduras, salsas, masas, mayonesas, salsa de tomate, pesto, etc...El modelo
MX25 solo tiene un mezclador de 30 cm para una inmersiéon maxima de
15 cm. Se puede comprar sélo el blogue del motor.

MalwmnHa AN NonyYyeHWs  pasfinyHbIX  CMecen B 3aBUCMMOCTU  OT
MNCMONB3YEMOro VHCTPyMeHTa. CMecuTenb, MOMHOCTBHO M3rOTOBNEHHbIV 113
Hepxasetowen crann AlSI 304, naeansHO MOAXOAUT ANA MPUrOTOBIEHNSA
CynoB, OBOLLHbIX MHOPE, COYCOB, 6104, MaoHe3a, TOMaTHOrO MIoPe, NeCTo U
T.4...Mogenb MX25 ocHalleHa cmecuTenem TonwmHoi Bcero 30 cm ans
MaKCMMasbHOro norpyxeHns Ao 15 cMm. Bel MoxeTe NprobpecT TONbKO
MOTOPHbIA 6OK.

OPTIONAL Q\ 1?6}

MX25

0,25 kW (0,3 HP)

230V/1N/50-60Hz

/ é 13000 rpm
RPM

et 0,6 Kg - 300 mm

30L

135 x 100 x 600(h) mm

22Kg

3,4Kg

410 x 280 x 170(h) mm

@
¢

0,020 m?
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Macchina completa di mescolatore pit frusta con variatore di velocita per ottenere
diversi prodotti in base alfutensile utilizzato. Mescolatore realizzato interamente in
acciaio inox AISI 304, utile per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle,
maionese, passato di pomodoro, pesto ecc..Frusta realizzata in acciaio inox AlSI
304, utile per ottenere panna montata, creme, omelette, souffle, ecc..ll modello
MX40 e dotato di mescolatore di serie da 40 cm di lunghezza per un livello
max di immersione fino a 29 cm e di una frusta di 35 cm con un livello max di
immersione fino a 20 cm ed un blocco motore con variatore di velocita.

Machine fitted with mixer and whisk with speed regulator for obtaining different
mixtures according to the tool used. Blending stick made entirely of stainless steel AlSI
304, ideal for making soups, vegetable purees, sauces, batters, mayonnaise, tomato
puree, pesto, etc..Whisk made entirely of stainless steel AISI 304, ideal for making
whipped cream, creams, omelets, soufflés, etc..The model MX40 is equipped with
a standard blending stick 40 cm long for a maximum immersion level of up to
29 cm and a whisk of 35 cm with a level of max. immersion up to 20 cm and a
motor unit with speed regulator.

Machine équipée d'un mélangeur et d'un fouet avec régulateur de vitesse pour
obtenir différents mélanges en fonction de l'outil utilisé. Mélangeur entierement en
acier inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation de soupes, purées de légumes,
sauces, pates, mayonnaise, purée de tomates, pesto, etc...Fouet entierement en acier
inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation de creme fouettée, cremes, omelettes,
soufflés, etc..Le modéle MX40 est équipé d'un mélangeur standard de 40 cm de
longueur pour une immersion maximale de 29 cm et d'un fouet de 35 cm avec
une immersion maximale de 20 cm et d'un groupe moteur avec régulateur de
vitesse.

Maschine mit Mixstab und Schneebesen mit Drehzahlregler zur Zubereitung
verschiedener Mischungen je nach verwendetem Werkzeug. Mixstab komplett aus
Edelstahl AISI 304, ideal fur die Zubereitung von Suppen, GemUsepUrees, Sol3en,
Teigwaren, Mayonnaise, Tomatenmark, Pesto, etc..Schneebesen komplett aus
Edelstahl AISI 304, ideal fur die Zubereitung von Schlagsahne, Kremen, Omeletts,
Soufflés, etc..Das Modell MX40 ist ausgestattet mit einem Standard-Mixstab
40 cm Lang fir einen maximalen Eintauchtiefe von bis zu 29 cm und einem
Schneebesen von 35 cm mit einem maximalen Eintauchtiefe von bis zu 20 cm
und einer Motoreinheit mit Drehzahlregler.

Maguina completa de mezclador y batidor con variador de la velocidad para obtener
diferentes productos segun el tipo de herramienta que se utiliza. Mezclador de acero
inoxidable AISI 304, ideal para sopas, purés de verduras, salsas, masas, mayonesas,
salsa de tomate, pesto, etc...Batidor de acero inoxidable AISI 304, ideal para cremas,
nata, tortillas, soufflé, etc..El modelo MX40 tiene un mezclador largo 40 cm para
una inmersién maxima de 29 cm., y un batidor de 35 cm con una inmersién
hasta 20 cm. También tiene el bloque del motor con variador de velocidad.

MalunHa B KOMMAeKTe CO CMecUTeNeM 1 XIbICTOM C Bap1aTopoM CKOPOCTU ANA
MOy HeHNs Pa3INYHBIX MPOLYKTOB B 3aBUCVIMOCTY OT UCMO/b3YeMOro HCTPYMEHTa.
CmecnTenb NONMHOCTBIO VI3rOTOB/EH 13 HepxaBetroLLen cranu AlSI 304, npuroaeH
A1 MPUrOTOBIEHA CyYMOB, OBOLLIHBIX MIOPE, COYCOB, 6110/, MalioHe3a, TOMaTHOro
nope, NecTo v Ap...KHyT 13 HepxasetoLLen cranm AlSI 304, noneseH Ana nonyYeHVs
B3OUTbIX CIMBOK, CIVBOK, OMAeTOB, cydne u ap..Mogenb MX40 ocHalleHa
CTaHAapTHbIM CMecuTeneM AavHOW 40 €M AN MakCMManbHOrO YPOBHS
norpy>xeHns Ao 29 ¢M 1 XJIbICTOM A/INHOM 35 CM € MaKCMMasibHbIM YPOBHEM
norpy>xeHus Ao 20 cM 1 MOTOPHbLIM 6/10KOM C BapnaToOpOM CKOPOCTW.
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OPTIONAL D

MX40

0,4 KW (0,5 HP)

230V/1N/50-60Hz

2500+11000 rpm

Wt 1,4 Kg - 400 mm

s 250+1500 rpm

M=) 1Kg-350mm

60 L

155 x 120 x 710/790(h) mm
(con frusta/mescolatore - with whisk/mixer)

@ 45 Kg

6 Kg

490 x 390 x 170(h) mm

0,032 m?




FX40

Imimersione

350 mm

Liv. Max. 290 mm

¢—— Liv. Max. 200 mm —————— 8 ——p
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Mixer ad

IMMERSION BLENDER

MELANGEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB
TRITURADORA A INMERSION
NMOTPYXXHOW BNEH/AEP

FX40



Macchina con impugnatura ergonomica per un‘ottima presa senza fatica, completa
di mescolatore piu frusta con variatore di velocita per ottenere diversi prodotti in
base allutensile utilizzato. Mescolatore realizzato interamente in acciaio inox AlSI
304, utile per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maionese,
passato di pomodoro, pesto ecc...Frusta realizzata in acciaio inox AISI 304, utile
per ottenere panna montata, creme, omelette, souffle, ecc..ll modello FX40 &
dotato di: mescolatore di serie da 40 cm di lunghezza per un livello max di
immersione fino a 29 cm, di una frusta di 35 cm di lunghezza per un livello
max di immersione fino a 20 cm e di un blocco motore con variatore di
velocita.

Machine with ergonomic handle for a good and effortless holding fitted with mixer
and whisk with speed regulator for obtaining different mixtures according to the
tool used. Blending stick made entirely of stainless steel AlSI 304, ideal for making
soups, vegetable purees, sauces, batters, mayonnaise, tomato puree, pesto, etc..
Whisk made of stainless steel AISI 304, ideal for making whipped cream, creams,
omelets, soufflés, etc..The model FX40 is equipped with a standard blending
stick 40 cm long for a maximum immersion level of up to 29 cm and a whisk
of 35 cm with a level of max. immersion up to 20 cm and a motor unit with
speed regulator.

Machine avec poignée ergonomique pour une bonne et aisée tenue en main
équipée d'un mélangeur et d'un fouet avec régulateur de vitesse pour obtenir
différents mélanges en fonction de I'outil utilisé. Mélangeur entierement en acier
inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation de soupes, purées de légumes,
sauces, pates, mayonnaise, purée de tomates, pesto, etc...Fouet en acier inox AlSI
304, idéal pour la préparation de créme fouettée, cremes, omelettes, soufflés, etc...
Le modele FX40 est équipé d'un mélangeur standard de 40 cm de longueur
pour une immersion maximale de 29 cm et d'un fouet de 35 cm avec une
immersion maximale de 20 cm et d'un groupe moteur avec régulateur de
vitesse.

Maschine mit ergonomischem Griff fir einen guten und mihelosen Haltekomfort
mit Mixstab und Schneebesen mit Drehzahlregler zur Zubereitung verschiedener
Mischungen je nach verwendetem Werkzeug. Mixstab komplett aus Edelstahl AlSI
304, ideal fur die Zubereitung von Suppen, Gemusepurees, So3en, Teigwaren,
Mayonnaise, Tomatenmark, Pesto, usw..Schneebesen aus Edelstahl AISI 304,
ideal fur die Zubereitung von Schlagsahne, Kremen, Omeletts, Soufflés, usw...
Das Modell FX40 ist ausgestattet mit einem Standard-Mixstab 40 cm Lang
far eine maximale Eintauchtiefe von bis zu 29 cm und einem Schneebesen
von 35 cm mit einer maximalen Eintauchtiefe von bis zu 20 cm und einer
Motoreinheit mit Drehzahlregler.

Maquina con empufiadura ergonémica para una buena agarrada, completa de
mezcladory batidor convariador de lavelocidad para obtener diferentes productos
segln el tipo de herramienta que se utiliza. Mezclador de acero inoxidable AISI
304, ideal para sopas, purés de verduras, salsas, masas, mayonesas, salsa de
tomate, pesto, etc...Batidor de acero inoxidable AISI 304, ideal para cremas, nata,
tortillas, soufflé, etc...El modelo FX40 tiene un mezclador largo 40 cm para una
inmersién maxima de 29 cm., y un batidor de 35 cm con una inmersién hasta
20 cm. También tiene el bloque del motor con variador de velocidad.

MalLmHa € 3ProHOMUYHOM PYUKO/ ANA XOPOLLIEro 1 NErKOro yAepXaHus B pykax
B KOMMIeKTe CO CMECUTENEM U X/IbICTOM C BapUAaTOPOM CKOPOCTU ANS MOYyYeHNs
Pa3NMYHbIX MPOAYKTOB B 3aBMCMMOCTV OT  WCMOb3YeMOro  WHCTPYMeHTa.
CmecnTenb NONHOCTLIO M3roTOBEH U3 HepxasetoLlel ctann AlSI 304, npuroaeH
ANsi IPUFOTOBNEHNS CYMNOB, OBOLLHBIX MHOPe, COYCOB, 60/, MaioHe3a, TOMaTHOro
nope, NecTo 1 Ap... KHyT 13 HepxasetoLLen ctanv AlSI 304, noneseH ana nonyyeHms
B3OUTBIX CNMBOK, CMBOK, OMAETOB, cydne u ap..Mogenb FX40 ocHalieHa
CTaHAApPTHbIM CMecuTeneM AnnHoi 40 ¢cM ANA MaKCMManbHOro YPOBHS
norpy>xeHuns A0 29 CM 1 X/IbICTOM AJIMHOW 35 CM € MaKCMManbHbIM YPOBHEM
norpy>xeHus 40 20 cM 1 MOTOPHBLIM 6/10KOM C Bap1aTopoM CKOPOCTU.

OPTIONAL Q\ 1?6}

FX40

0,4 KW (0,5 HP)

230V/1N/50-60Hz

2500+11000 rpm et 1,4 Kg - 400 mm

s 250+1500 rpm Hi=— 1Kg-350mm
RPM
60 L
170 x 120 x 660/740(h) mm
mm (con frusta/mescolatore - with whisk/mixer)

@ 45 Kg

Kg
Kg
@ 490 x 390 x 170(h) mm
mm
@ 0,032 m3
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Mo

FRUSTAFM3

ME2530

ME4030
ME4060

d.

Frusta
Whisk
Fouet
Schneebesen
Batidor
BeHuuik

Mescolatore
Blending stick
Mélangeur
Mixstab
Brazo mezclador
CmecuTensbHbln
CTepxeHb

MX40

FX40

350 mm

300 mm

300 mm

400 mm

500 mm

1Kg

1,2Kg

1,2 Kg

1.4 Kg

1,6 Kg

o/ACcTaBka

max. 200 mm

max. 190 mm

max. 190 mm

max. 290 mm

max. 390 mm

max. 490 mm




TV4000
L'ORTOLANA

Tagliaverdura

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTADORAS DE HORTALIZAS
OBOLLIEPE3KA
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Macchina per tagliare, affettare e grattugiare.

TV4000 chiamato "L'ortolana™ carcassa, bocca e contenitore di raccolta
in acciaio inox AISI 304 - microinterruttori di sicurezza su maniglia, bocca e
contenitore - doppia bocca inserimento prodotto - bocca ovale ~ 150x70 mm
- bocca tonda @ 56 mm - pulsantiera a pressione. Il prodotto lavorato cade
direttamente nel contenitore di raccolta senza utilizzare il disco espulsore
lasciandone inalterata l'integrita.

Cutting, slicing and gratin machine.

TV4000 "L'ortolana™: casing, inlet and collection container made of stainless
steel AISI 304 - safety microswitches on handle, inlet and container - double
inlet for product insertion - oval inlet ~ 150x70 mm - round inlet @ 56 mm -
press button. The processed product falls directly into the collection container
with no need to use the ejector disc, preserving the integrity of the product.

Machine a découper, trancher et a raper.

TV4000 "L'ortolana": corps, orifice d'entrée et cuve de collecte en acier Inox
AISI 304 - micro-interrupteurs de sécurité sur la poignée, l'orifice d'entrée et
la cuve - double entrée pour insertion produit - ouverture ovale ~ 150x70
mm- ouverture ronde @ 56 mm - bouton pression. Le produit traité tombe
directement dans le récipient de collecte sans qu'il soit nécessaire d'utiliser le
disque d'éjection, préservant ainsi l'intégrité du produit.

Maschine zum Schneiden und Reiben.

TV4000 "L'ortolana"™ Gehduse, Einfuhréffnung und Auffangbehdlter aus
Edelstahl AISI 304 - Sicherheitsmikroschalter an Griff, Einfuhroffnung
und Behalter - doppelter Einfuhroffnung fur ProdukteinfUhrung - ovale
EinfUhroffnung ~ 150x70 mm - runde EinfUhroffnung @ 56 mm- Druckknopf.
Das verarbeitete Produkt fallt direkt in den Sammelbehadlter, ohne dass die
Auswurfscheibe verwendet werden muss, wodurch die Integritat des Produkts
erhalten bleibt.

Maquina para cortar, rebanar y rallar.

TV4000 - "L'ortolana™ carcasa, boca y contenedor de recogida de acero
inoxidable AISI 304 - microinterruptores de seguridad en la manija, boca
y contenedor - bocca ovalada ~ 150x70 mm - bocca redonda @ 56 mm-
botonera a presion. El producto elaborado cae directamente en el contenedor
sin utilizar el disco expulsor, dejando el producto intacto e inalterado.

MaluvHa AN pesku, CKNenBaHnsa 1 rpaTMpoBaHUS.

TV4000 "L'ortolana": kopnyc, BXxogHas 1 nprnemMHas EMKOCTb 13 HepXaBeroLLeit
ctann AlSI 304 - MUKpOBbIKIOYaTeN 6e30MacHOCT Ha pyuke, BXOAE U
KOHTeNHepe - ABOMHOW BXOZ ANS BCTaBKWM MPOAYKTa - OBaNibHbIA BXO[4 ~
150x70 MM - KpyrAbli BXOA @ 56 MM - HaxaTb KHOMKy. O6paboTaHHbIV NPOAYKT
nonajaeT HenoCpefCcTBEHHO B MPUEMHYIO eMKOCTb 6e3 HeobXoAVMOCTU
MCMONB30BaHNA BbITANKMBAROLLErO AKCKa, COXPaHAA LeNOCTHOCTb MPOAyKTa.

OPTIONAL Q\ {;’

TV4000

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3-3N/50Hz

230V/1N/50Hz

310 rpm

2 240 x 165(h) mm - 7,40 L

Z 280 x 630 x 550(h) mm
mm

(=) 77k
Kg

34 Kg
Kg

@ 370 x 670 x 630(h) mm
mm

@ 0,156 m3
ml




TV2000RN
LA ROMAGNOLA
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VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTADORAS DE HORTALIZAS
OBOLLIEPE3KA
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Macchina per tagliare, affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e misure,
grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote, se-
dano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TV2000RN chiamato "La Romagnola": presente da oltre 30 anni sui mercati
internazionali, ancora piu funzionale e versatile. Carcassa e bocca removibile
in acciaio inox AISI 304 - microinterruttore di sicurezza su maniglia e bocca -
doppia bocca inserimento prodotto - dimensione bocca ovale ~ 155x75 mm
- dimensione bocca tonda @ 56 mm.

Machine for cutting, slicing fruit and vegetables in various shapes and sizes,
grating cheese, dry bread, chocolate, hazelnuts, shredding carrots, celery,
potatoes, apples, turnips, beets, mozzarella.

TV2000RN - La Romagnola: with over 30 years of history on international
markets, even more functional and versatile. Removable stainless steel AlSI
304 casing and inlet - safety microswitch on handle and inlet - double inlet for
product insertion - oval inlet size ~ 155x75 mm - round inlet size @ 56 mm.

Machine pour couper, trancher des fruits et légumes de différentes formes et
tailles, raper du fromage, du pain sec, du chocolat, des noisettes, effilocher des
carottes, céleri, pommes de terre, pommes, navets, betteraves, mozzarella.
TV2000RN - La Romagnola: avec plus de 30 ans d'histoire sur les marchés
internationaux, encore plus fonctionnelle et versatile. Corps et orifice d'entrée
amovibles en acier Inox AISI 304 - micro-interrupteur de sécurité sur la
poignée et |'orifice d'entrée - double orifice d'entrée pour l'insertion du produit
- dimensions du orifice d'entrée oval ~ 155x75 mm- orifice rond @ 56 mm.

Maschine zum Zerkleinern und Schneiden von Obst und Gemduse in
verschiedenen Formen und Grof3en, Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Haselnlssen, Zerkleinern von Karotten, Sellerie, Kartoffeln,
Apfeln, Riben, Rote Beete, Mozzarella.

TV2000RN - La Romagnola: seit Uber 30 Jahren auf internationalen Markten
bekannt, jetzt noch leistungsfahiger und vielseitiger. Abnehmbares Gehduse
und Einfuhroffnung aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheitsmikroschalter an Griff
und Einfuhroéffnung - doppelte Einfuhroffnung fur ProdukteinfUhrung - ovale
EinfUhroffnungsgrofie ~ 155x75 mm- runde EinfUhroffnungsgroflie @ 56 mm.

Maquina para cortar, rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.
TV2000RN La Romagnola: Restyling de la cortadora de verdura TV2000 “La
Romagnola”, un modelo que desde hace 30 afios tiene mucho éxito en el
mercado internacional. Carcasa y boca extraible de acero inoxidable AISI 304
- microinterruptor de seguridad en la manijay en la boca - boca doble para la
introduccion del producto. Dimension boca ovalada ~ 155x75 mm- dimensién
boca redonda @ 56 mm.

MaluvHa And Hapesky, n3MensyeHrss GpykToB 1 OBOLLEl pasnnyHbIX Gopm
N PasMepoB, Hapes3aHus Cblpa, Cyxoro xneba, LOoKoNaAa, NeCHbIX OPexos,
MOPKOBW, Cenpaepes, kKaptodens, 46710k, penbl, CBek/bl, MOLAPesbI.
TV2000RN - La Romagnola: ¢ 6onee uem 30-neTHeir wuctopueit Ha
MEXAYHaPOAHbBIX PbIHKaX, elle 6onee GyHKUMOHANbHBIN 1 YHBEPCabHBIN.
CbeMHbI KOpNyC 1 BXOZ 13 HepxaBetolen ctann AlSI 304 - 6e3onacHbIN
MUKPOBBIKIHOYaTEb Ha PYYKe v BXOAe - ABOMHON BXOJ A5 BBOAA NPOAYKTa
- OBaNlbHbIN pasmep Bxoga ~ 155x75 MM - KpyrbI pasmep Bxoza @ 56 MM.

OPTIONAL Q\ 1?8}

TV2000RN

0,37 kW (0,5 HP)
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230V/1N/50Hz

255 rpm
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220x 610 x 520(h) mm

22 Kg

24 Kg

300 x 620 x 580(h) mm

Q1D

0,108 m3




TV3000N

Tagliaverdura

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTADORAS DE HORTALIZAS
OBOLLIEPE3KA



Macchina per tagliare, affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e misure,
grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TV3000N e dotato di carcassa e bocca in acciaio inox AlSI 430 - microinterruttore
di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto. Dimensioni
bocca ovale ~ 155x75 mm, dimensioni bocca tonda @ 56.

Machine for cutting, slicing fruit and vegetables in various shapes and sizes,
grating cheese, dry bread, chocolate, hazelnuts, shredding carrots, celery,
potatoes, apples, turnips, beets, mozzarella.

TV3000N with casing and inlet in stainless steel AISI 430 - safety microswitch
on handle - double inlet for product insertion. Oval inlet size ~ 155x75 mm-
round inlet size @ 56 mm.

Machine pour couper, trancher des fruits et légumes de différentes formes et
tailles, raper du fromage, du pain sec, du chocolat, des noisettes, effilocher des
carottes, céleri, pommes de terre, pommes, navets, betteraves, mozzarella.
Le TV3000N est équipé de corps et orifice d'entrée en acier Inox AISI 430 -
micro-interrupteur de sécurité sur la poignée - double orifice d'entrée pour
l'insertion du produit. Dimensions orifice d'entrée oval ~ 155x75 mm- orifice
rond @ 56 mm.

Maschine zum Zerkleinern und Schneiden von Obst und GemUse in
verschiedenen Formen und GroRen, Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, HaselnUssen, Zerkleinern von Karotten, Sellerie, Kartoffeln,
Apfeln, Ruben, Rote Beete, Mozzarella.

TV3000N wird mit Gehduse und Einfuhroffnung aus Edelstahl AISI 430
geliefert - Sicherheitsmikroschalter am Griff - doppelte Einfuhroffnung fur
Produkteinfihrung. Ovale EinfUhroffnungsgrofle ~ 155x75 mm - runde
Einfuhroffnungsgrolle @ 56 mm.

Maquina para cortar, rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes formas
y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.
TV3000N: Carcasa y boca de acero inoxidable AISI 430 - microinterruptor
de seguridad en la manija - boca doble para la introduccién del producto.
Dimensién boca ovalada ~ 155x75 mm - dimensién boca redonda @ 56 mm.

MalunHa Ana Hapesku, M3MenbYeHna GPyKTOB 11 OBOLLER PasNnUHbIX GOPM
M pasMepoB, Hapes3aHWs Cblpa, Cyxoro xneba, LIOKONaAa, NeCHbIX OPEXOB,
MOPKOBW, cenpaepes, kaptodpens, 960K, penbl, CBekIbl, MOLGPEbI.

TV3000N mnocTtaBnseTca C KOPrycoMm K3 Hepxasetowier ctann AlSI 430 n
BCTaBHbIM OTBepCTUeM - MUKPOBbIKIOYaTeNb 6E30MacHOCT Ha  pyudke
- [lBoiHOe BCTaBHOe OTBepCTMe [ANd BCTaBkM npogykTta. OanbHoe
yCTaHoBOYHOE oTBepcTne ~ 155x75 MM - Pasmep Kpyrnoro ycTaHoBOYHOIO
0TBEPCTUNS @ 56 MM.

OPTIONAL Q\ {;’

TV3000N

0,37 kW (0,5 HP)
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230-400V/3/50Hz

w
°
=

R

230V/1N/50Hz

255 rpm

220x 610 x 520(h) mm

B® N

22 Kg

24 Kg

300 x 620 x 580(h) mm

0,108 m3
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TV2500

Tagliaverdura

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTADORAS DE HORTALIZAS
OBOLLIEPE3KA



Macchina per tagliare, affettare, grattugiare e sfilacciare: frutta, ortaggi, formaggi,
mozzarelle, patate, cioccolato, nocciole e tanto altro.

TV2500 & dotato di carcassa rivestita con vernice poliuretanica antigraffio - bocca
in materiale plastico idoneo al contatto con gli alimenti - microinterruttore di
sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto - dimensioni bocca
ovale ~ 155x75 mm - dimensioni bocca tonda @ 56 mm.

Machine for cutting, slicing, grinding and shredding: fruit, vegetables, cheese,
mozzarella, potatoes, chocolate, hazelnuts and much more.

TV2500 is supplied with a casing coated with anti-scratch polyurethane paint -
plastic inlet suitable for food contact - safety microswitch on handle - double inlet
for product insertion - oval inlet size ~ 155x75 mm - round inlet size @ 56 mm.

Machine pour couper, trancher, raper et effilocher: fruits, légumes, fromage,
mozzarella, pommes de terre, chocolat, noisettes et bien plus encore.

TV2500 est livré avec un corps revétu d'une peinture polyuréthane anti-rayures -
orifice d'entrée en matiere plastique pour les produits alimentaires - microrupteur
de sécurité sur la poignée - double orifice d'entrée pour l'insertion du produit -
orifice d'entrée oval ~ 155x75 mm- orifice rond @ 56 mm.

Maschine zum Schneiden, Reiben und Zerkleinern von: Obst, GemuUse, Kase,
Mozzarella, Kartoffeln, Schokolade, Haselnisse und vieles mehr.

TV2500 wird mit einem mit kratzfester Polyurethanfarbe beschichteten Gehause
geliefert- Kunststoffeinfuhroffnung lebensmitteltauglich - Sicherheitsmikroschalter
am Griff - doppelte EinfUhroffnung fir  ProdukteinfUhrung.  Ovale
Einfuhroffnungsgrolie ~ 155x75 mm - runde EinfUhroffnungsgrofe @ 56 mm.

Maquina para cortar, rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes formas y
medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras zanahorias,
apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

TV2500: Carcasa revestida con pintura poliuretanica antirayado - boca de material
plastico idéneo para el contacto con los alimentos - microinterruptor de seguridad
en la manija - boca doble para la introduccién del producto - dimensién boca
ovalada ~ 155x75 mm - dimensién boca redonda @ 56 mm.

MalmHa AN peskn, HaTMpaHus 1 m3MenbyeHna: PpykTel, OBOLLY, Cbip,
MoLiapenna, kaptodeb, LWOKONag, NeCHbIe OPeXu 11 MHOFOe Apyroe.

TV2500 noctaBngeTcs € KOPrycoM, MOKPbITbIM  CTOWKOM K LapanuHam
MONMYPeTaHOBOW KPacKoi - MNacTMKOBOE OTBEepCTVE AA MOAayn MpoLykTa -
6e30MacHbIN MUKPOBBIKIIOYATENb Ha PydKe - ABOMHOE OTBEpPCTVE ANs MOAaYM
npoaykTa. Pasmep 0BanbHOrO BCTAaBHOMO OTBEPCTUA ~ 155x75 MM - Paswep
KPYr10ro BCTaBHOIO OTBEPCTUA @ 56 MM.

OPTIONAL Q\ {;’

TV2500

0,37 kW (0,5 HP)

230V/1N/50Hz

255 rpm

220 x 610 x 520(h) mm

22 Kg

Kg
-@ 24 Kg
Kg
@ 300 x 620 x 580(h) mm
mm
@ 0,108 m?
m3
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VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTADORAS DE HORTALIZAS
OBOLLIEPE3KA




Macchine per tagliare, affettare, grattugiare e sfilacciare: frutta, ortaggi,
formaggi, mozzarelle, patate, cioccolato, nocciole e tanto altro. Carcassa
in acciaio inox AlSI 304 - coperchio e maniglia in policarbonato alimentare
- microinterruttore di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca
inserimento prodotto - dimensioni bocca ovale ~147x75 mm - dimensioni
bocca tonda @ 46 mm.

Machine for cutting, slicing, grinding and shredding: fruit, vegetables, cheese,
mozzarella, potatoes, chocolate, hazelnuts and much more.

Casing in stainless steel AISI 304 - Lid and handle made of alimentary
polycarbonate safety microswitch on handle and inlet - double inlet for
product insertion - oval inlet size ~ 147x75 mm - round inlet size @ 46 mm.

Machine pour couper, trancher, raper et effilocher : fruits, légumes, fromage,
mozzarella, pommes de terre, chocolat, noisettes et bien plus encore.
Corps en acier inox AISI 304 - Couvercle et poignée en polycarbonate
alimentaire avec microinterrupteur de sécurité sur la poignée et l'orifice
d'entrée - double orifice d'entrée pour l'insertion du produit - orifice d'entrée
oval ~ 147x75 mm - orifice rond @ 46 mm.

Maschine zum Schneiden, Reiben und Zerkleinern von: Obst, GemUse, Kase,
Mozzarella, Kartoffeln, Schokolade, Haselnlsse und vieles mehr.

Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - Deckel und Griff aus lebensmitteltauglichem
PolycarbonatSicherheitsmikroschalteran Griffund EinfUhréffnung - doppelte
EinfUhroffnung fUr ProdukteinfUhrung - ovale EinfUhroffnungsgrofle ~
147x75 mm - runde EinfUhroffnungsgréfle @ 46 mm.

Méquina para cortar, rebanar y cortar en tiras: frutas, hortalizas, queso,
mozzarella, patatas, chocolate, avellanas y mucho mas. Carcasa de acero
inoxidable AISI 304 - tapa y manija de policarbonato para alimentos
- microinterruptor de seguridad en la manija y la boca - boca doble para
la introduccién del producto. Dimensién boca ovalada ~ 147x75 mm -
dimensién boca redonda @ 46 mm.

MawwnHa Ans pesky, HaTUpPaHns 1 n3MesnbdeHna: OpyKTbl, OBOLW, CbIP,
MoLapenna, kaptodens, LLOKONaA, NeCHble OPexu 1 MHOroe Apyroe.
Kopnyc 3 HepxaeroLlen ctanm AlSI 304 - MutatenbHaa nonvMkapboHaTHas
KpblLLKa 1 pyyka - M1KpoBbIKNtoUaTeNb 6€30MacHOCTM Ha pyyke M BCTaBHOM
OTBEPCTUM - ABONHOE 0TBEPCTME A8 NOAAUM NPOAYKTa. Pasmep 0BansHOro
BCTABHOro oTB8epcTus ~ 147x75 MM - Pazmep Kpyrnoro BCTaBHOro 0TBepCTuA
246 MMm.

OPTIONAL Q\ {;’

FNT

0,37 kW (0,5 HP)

FNT2V

0,55 kW (0,75 HP)
0,45 kW (0,6 HP)

230-400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz

255 rpm

255/165 rpm

240 x 450 x 580(h) mm

19 Kg

21Kg

300 x 620 x 580(h) mm

0,108 m3




Optional

dischi tagliaverdure

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR

ACCESORIOS

TV3000N AKCECCYAPGI
TV2500

e



DISCHI PER AFFETTARE

E1-E2-S1-S2: Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi.

E3: mele, banane, patate, zucchine, melanzane, finocchi, carciofi.

E4 - E6: barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle.

E5: pomodori, limoni, arance, mele, ananas, pompelmi.

E8 - E10 - E14: patate e carote lesse, melanzane, barbabietole.

DISCHI PER SFILACCIARE/GRATTUGIARE

72 -73: carote, sedano, patate, mele, rape.

Z4: barbabietole, radici, formaggio tipo groviera, cioccolato.

V: parmigiano, pane secco, mandorle, nodi, cioccolato, nocciole.

Z7: mozzarella.

DISCHI PER TAGLIO A CUBETTI

La combinazione dei dischi D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 - K12x12 -
K20x20 conidischi E6- E8 - E10 - E14 permette di ottenere una vastissima serie di cubetti
per minestroni e macedonie.

DISCHI PER TAGLIO A FIAMMIFERO

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: sedano, zucchine, barbabietole, radici, carote, patate, rape.

La combinazione dei dischi B6 - B8 - B10 con i dischi E6 - E8 - E10 permette di ottenere
fiammiferi per tutta la lunghezza del prodotto con lo spessore desiderato.

SLICING DISCS

E1-E2-S1-52: potatoes chips, turnips, cabbages, cucumbers, carrots, onions, mushrooms.
E3: apples, bananas, potatoes, courgettes, aubergines, fennels, artichokes.

E4 - E6: beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions.

E5: tomatoes, lemons, oranges, apples, pineapples and grapefruits.

E8 - E10 - E14: boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot.
SHREDDING/GRATING DISCS

72 - 73: carrots, celery, potatoes, apples and turnips.

74 beetroots, radishes, gruyere-type cheese and chocolate.

V: parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts.

Z7. mozzarella.

CUBE CUTTING DISCS

The combination of discs D8 x 8 - D10 x 10- D12 x 12 - D20 x 20 - K8x8 - K10x10 - K12x12
- K20x20 with discs E6 - E8 - E10 - E14 obtains a vast number of different types of cubes
for minestrone and fruit salads.

SHOESTRING CUTTING DISCS

H2.5-H4 - H6 - H8 - H10: celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, potatoes and
turnips. The combination of the discs B6 - B8 - B10 with the discs E6 - E8 - E10 allows to
obtain shoestrings for the whole length of the product with the desired thickness.

DISQUES A COUPER

E1-E2-S1-S2:frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, champignons.
E3: pommes, bananes, pommes de terre, courgettes, aubergines, fenouils, artichauts.
E4 - E6: betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons.

E5: tomates, citrons, oranges, pommes, ananas, pamplemousses.

E8 - E10 - E14: pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves.
DISQUES A RAPER / EFFILOCHER

72 - 73: carottes, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.

Z4: betteraves, radis, fromage de type gruyére, chocolat.

V: parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes.

Z7: mozzarella.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN PETITS CUBES

La combinaison des disques D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -

K12x12 - K20x20 avec les E6 - E8 - E10 - E14 permet d'obtenir une grande variété de cubes
pour minestrone et salades de fruits.

DISQUES POUR TAILLER EN JULIENNE

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: céleri, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes de
terre, céleris-raves. La combinaison des disques B6 - B8 - B10 aux E6 - E8 - E10 permet
d'obtenir une julienne sur toute la longueur du produit avec I'épaisseur souhaitée.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBEN

E1-E2-S1-S2: Kartoffelchips, Riben, Kohlkdpfe, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Pilze.

E3: Apfel, Bananen, Kartoffeln, Zucchini, Auberginen, Fenchel, Artischocken.

E4 - £6: Rote Beete, Salzkartoffeln, Kohl, Riben und Zwiebeln.

ES: Tomaten, Zitronen, Orangen, Apfel, Ananas und Grapefruits.

E8 - E10 - E14: Salzkartoffeln und Karotten, Auberginen und Rote Beete.
SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN UND REIBEN

72 - 73: Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel und Riiben.

Z4: Rote Beete, Rettich, Greyerzerkase und Schokolade.

V: Parmesan, trockenes Brot, Mandeln, NUsse, Schokolade und Haselnusse.

Z7: Mozzarella.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR WURFEL

Aus der Kombination der Scheiben D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 mit den Scheiben E6 - E8 - E10 - E14 bekommt man eine Vielzahl von
verschiedenen Arten von Wirfeln fir Minestrone und Obstsalate.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR JULIENNESCHNITT

H2,5 - H4 - HE - H8 - H10: Sellerie, Zucchini, Rote Beete, Wurzeln, Karotten, Kartoffeln,
Ruben. Aus der Kombination der Scheiben B6 - B8 - B10 mit den Scheiben E6 - E8 - E10
bekommt man Julienne-Streifen auf der gesamten Produktlange in der gewtnschten Dicke.

DISCOS PARA REBANAR

E1-E2-S1-S2: Patatas chips, nabos, repollos, pepinos, zanahorias, cebollas y setas.
E3: Manzanas, bananas, patatas, calabacines, berenjenas, hinojos y alcachofas.

E4 - E6: Remolachas, patatas hervidas, repollos, nabos y cebollas.

E5: Tomates, limones, naranjas, manzanas, ananas y pomelos.

E8 - E10 - E14: Patatas y zanahorias hervidas, berenjenas y remolachas.

DISCOS PARA DESMENUZAR O RALLAR

72 - 73: Zanahorias, apio, patatas, manzanas y nabos.

Z4: Remolachas, achicorias, queso tipo gruyere y chocolate.

V: Queso parmesano, pan seco, almendras, nueces, chocolate, avellanas.

Z7. mozzarella.

DISCOS PARA CORTE EN CUBITOS

La combinacién de los discos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 con los discos E6 - E8 - E10 - E14 permite obtener una variadisima
serie de cubitos para sopas y macedonias.

DISCOS PARA CORTE EN FORMA DE PAJA

H2,5- H4 - H6 - H8 - H10: Apio, calabacines, remolacha, achicorias, zanahorias, patatas
y nabos. La combinacién de los discos B6 - B8 - B10 con los discos E6 - E8 - E10 permite
obtener bastoncillos tan largos como el producto y con el espesor deseado.

CNNUMNHIMPOBAHHBIE NCKbI

E1-E2-51-52 - S2: kapTodensHble Yincyl, pena, kanycta, orypLibl, MOPKOBb, NYK, LIaMMUHBO0HI.
E3: abnokw, 6aHaHbl, KapTodens, kabauky, baknaxaHbl, GeHxenb, apTULLOKN.

E4 - E6: cBekna, 0TBapHOI kapTodens, kanycTa, pena v nyk.

E5: NOMMAOPBI, IMMOHbI, aNebCyHbl, 460K, aHaHaCkl U rpernpyThI.

E8 - E10 - E14: 0TBApHOIA kKapTodenb 1 MOPKOBb, bakaxaHbl 1 CBeK/a.
N3MENBYAKOLLINE/OTPAXAIOLLME ANCKA

Z2 - 73: MOPKOBb, CeNbAepel, kapTodens, 9610ku v pena.

Z4: cBeKNa, peAnc, Clp rproiep v WOoKoNag.

V: napmMesaH, Cyxow xn1e6, MUHAab, OPEXH, LLIOKONAZ U IECHBIE OPEX.
Z7:Mouapenna.

KYBUYECKME OTPE3HbIE KPYTU

KomburHaums anckoB D8 x 8 - D10 x 10 - D12 x 12 - D20 x 20 - K8x8 - K10x10 - K12x12
-K20x20 ¢ grckamm E6 - E8 - E10 - E14 nony4aeT orpoMHOe KONMYECTBO Pas3INUHbIX
TUMNOB KyOVKOB. ANA MUHCTPOHA V1 GPYKTOBBIX CanaTos.

OTPE3HbIE ANCKW ANA OBYBU

H2.5-H4 - H6 - H8 - H10: cenbaepelt, kabayku, CBEKNa, PEAVC, MOPKOBb, KapTodens 1
pena. KombrHauus anckos B6 - B8 - B10 ¢ gnckamu E6 - E8 - E10 nozsonset nonyunts
CTPYHb! 06yBY MO BCEI ANVIHE U3AEUS HEOBXOAUMON TONLLMHBI.

&






Portadischi
Disk holder
Porte-disques
Scheibenstander
Portadiscos
[fepxaTenb ANCKOB

Disco inox per affettare
regolabile per tagli
da1a8mm
Adjustable stainless steel disc
for cuts from 1to 8 mm
Disque réglable en acier Inox
pour tranchesde 1a8 mm
Einstellbare Edelstahlscheibe
fiir Schnitte von 1 bis 8 mm
Disco de acero inoxidable
regulable para cortes
de1a8mm
[VcK 13 HepX cTanu Ans
pesku 1+8 Mm

Dischi per affettare
Slicing disk
Disques a trancher
Schneidescheiben
Discos para cortar
OTpesHble ANCKN

E1-E2-E3-E4-E5
E6 - E8-E10-E14
S1-S2

Dischi per
sfilacciare
Shredding discs
Disques a effilocher
Schneidescheiben
zum Raspeln
Discos para
desmenuzar
N3menbyatowme
ANCKN

Dischi per
grattugiare
Grating discs
Disques a raper
Schneidescheiben
zum Reiben
Discos para rallar
OTpaxatoLjme
ANCKN

Dischi per taglio
a fiammifero
Shoestring
cutting discs
Disques a julienne
Julienneschnitt
Scheiben
Discos para corte en
forma de paja
Hox ana Hape3aHwus
nano4kammu

H2,5 - H4 - H6
H8 - H10




Dischi per taglio a fiammiferi
Shoestring cutting discs
Disques a julienne
Julienneschnitt Scheiben
Discos para corte en forma de paja
Hox ans Hape3aHus nanoykamu

Mod. B6 - B8 -B10 mm

TV2000RN
TV3000
TV2500

Dischi per taglio a cubetti
Cubes cutting discs
Disque pour couper en dés
Wiirfelschneidescheiben
Discos para corte en cubitos
Ky6bunueckue OTpesHbie Kpyrn

Dischi per taglio a cubetti
Cubes cutting discs
Disque pour couper en dés
Wiirfelschneidescheiben
Discos para corte en cubitos
Ky6unueckne OTpesHbie Kpyru

D12x12
D20x20
DX o SX

K8x8 - K10x10
K12x12 - K20x20

TV4000

Dischi per taglio a cubetti
Cubes cutting discs
Disque pour couper en dés
Wiurfelschneidescheiben
Discos para corte en cubitos
Kybnueckme OTpesHbie Kpyru

D8x8 D12x12

D10x10 D20x20
SX SX

Per ottenere il fiammifero accoppiare il disco E con il disco B.

To obtain the shoestring, combine disc E with disc B.

Pour couper en julienne utiliser le disque E avec le disque B.

Um Stabchen zu erhalten, die Einsatzscheiben E und B zusammen verwenden.
Para obtener la forma de paja combinar el disco E con el disco B.

YTO6bI MONYUNTL PYKOATKY, COANHMTE ANCK E C Anckom B.

+ =

DISCO B

DISCOE

Per ottenere il cubetto accoppiare il disco E con il disco D.

To obtain the cube, combine disc E with disc D.

Pour couper le petit cube utiliser le disque E avec le disque D.
Um Wirfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und B zusammen verwenden.
Para obtener el cubito combinar el disco E con el disco D.

[na Hapesku Kybrkamm 1cnonb3osaTth Anck E Bmecte D gunckom K.

DISCOD

DISCOE

SOLO PER MODELLO TV4000 / MODEL TV4000 ONLY

Per ottenere il cubetto accoppiare il disco E con il disco K.

To obtain the cube, combine disc E with disc K.

Pour couper le petit cube utiliser le disque E avec le disque K.
Um Wirfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und K zusammen verwenden.
Para obtener el cubito combinar el disco E con el disco K.

[l Hapesku Kybrkamm Mcnonb3oBaTh Anck E Bmecte K guckom K.

DISCOE
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MOZZARELLA CUTTER
COUPE-MOZZARELLA
MOZZARELLASCHNEIDER
CORTADORAS DE MOZZARELLA
KYCAYEK MOLIAPE/1/1bI




Macchina realizzata appositamente per cubettare (TAC) e sfilacciare (TAS)
mozzarella. Carcassa in acciaio inox AISI 304 - corpo centrale e coperchio in TAC TAS
alluminio anodizzato - dimensione bocca ~ 80x65 mm - microinterruttori di
sicurezza su coperchio e maniglia.

TAC: in base ai dischi utilizzati si ottengono diverse misure di cubetti.

TAS: in base all'utilizzo dei vari dischi si ottiene sia una sfilacciatura mista che un
taglio a spaghetto.

0,4 kW (0,55 HP)- 1 PH 0,3 kW (0,4 HP)- 1 PH
0,45 kW (0,6 HP)- 3 PH 0,35 kW (0,5 HP)-3 PH

230-400V/3/50Hz

Machine specifically designed for cutting mozzarella into small cubes (TAC) and

filetage (TAS) de la mozzarella. Corps en acier Inox AlSI 304 - corps central et
couvercle en aluminium anodisé - dimensions orifice d'entrée ~ 80x65 mm -
microrupteurs de sécurité sur le couvercle et la poignée.

TAC: en fonction des disques utilisés, différentes tailles de cubes sont obtenues.
TAS: en fonction des disques utilisé, on obtient aussi bien I'effilochage mixte
que la coupe ajulienne.

shredding (TAS). Stainless steel casing AISI 304 - central case and lid in anodized 230V/1N/50Hz
aluminium - inlet size ~ 80x65 mm - safety microswitches on lid and handle. 1Ph
TAC: depending on the discs used, different sizes of cubes are obtained. s
TAS: depending on the discs used, both mixed shredding and shoestring cutting 140 rpm 300 rpm
are obtained. REM
120+190 Kg/h 250+300 Kg/h

Machine congue spécifiguement pour le coupage en petits cubes (TAC) et le Kg/h

Lo

330 x 380 x 690(h) mm

@ 17 Kg 15Kg
Maschine, die speziell fur das Schneiden von Mozzarella in kleine Wiirfel (TAC) und Kg
das Zerkleinern (TAS) entwickelt wurde. Gehause aus Edelstahl AlSI 304 - zentraler
Korper und Deckel aus eloxiertem Aluminium - EinfUhroffnungsgrofRe ~ 80x65 19Kg 7Kg
mm - Sicherheitsmikroschalter an Deckel und Griff.

TAC: je nach verwendeter Scheibe werden unterschiedliche Grélien von Warfeln
erzielt.

TAS: je nach verwendeter Scheibe werden sowohl gemischte Zerkleinerung als
auch Stabchen realisiert.

430 x 400 x 800(h) mm

0,138 m?

s:@ S@a

Maquinas realizadas especialmente para desmenuzar / deshilachar (TAS) y cortar
en cubitos. (TAC) la mozzarella. Carcasa de acero inoxidable AISI 304 - cuerpo
central y tapa de aluminio - dimensién boca ~ 80x65 mm - microinterruptores de
seguridad en la tapay la manija.

TAS: con el uso de los diferentes discos se consiguen tanto un deshilachado mixto
como un corte tipo espagueti.

TAC: con el uso de los diferentes discos se consiguen diferentes tamafios de
cubitos.

MaluvHa cneumaneHO paspaboTaHa And peskn MOLApensiel Ha ManeHbkre
kyoukn (TAC) n gpobnerus (TAS). Kopnyc 13 HepxasetoLlein ctann AlSI 304 -
LEeHTPaNbHbIA KOPMYC M KPbILLKA 13 aHOAMPOBAHHOMO aNtOMUHKA - BCTaBHOE
oTBepcTHe ~ 80X65 MM - MUKPOBLIKIKOUATENb 6E30MACHOCTU Ha KPbILLIKE 1 PyUKe.
TAC: B 33BUCMMOCTV OT MCMOMB3YEMOrO AMCKa MOMYYatoTCs KyOuMKM pasHbIX
pa3MepoB.

TAS: B 3aBMCUMOCTW OT WCMOMB3YeMOro Ancka MPOU3BOAMTCS Kak CMelLLaHHoe
M3MeNbUeHMe, Tak 1 ManoyKu.

OPTIONAL Q @
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Optional

tagliamozzarella

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI



TAS

Disco 4 lame ondulate 5 mm
4 blades corrugated disk 5 mm
Disque 4 lames ondulées 5 mm

5 mm Scheibe
mit 4 gewellten Messern
Disco de 4 cuchilla
onduladas de 5 mm
[Ouck 4 pudnéHbie ne3snsa 5 MM

Disco 4 lame ondulate 8 mm
4 blades corrugated disk 8 mm
Disque 4 lames ondulées 8 mm

8 mm Scheibe
mit 4 gewellten Messern

Disco de 4 cuchilla
onduladas de 8 mm
Ouck 4 pudnéHbie ne3sns 8 MM

Disco 2 lame ondulate 8 mm
2 blades corrugated disk 8 mm
Disque 2 lames ondulées 8 mm
8 mm Scheibe
mit 2 gewellten Messern

Disco de 2 cuchilla
onduladas de 8 mm

[Auck 2 pudnéHbie ne3sus 8 MM

Disco per sfilacciare
@4 mm circa
Cutting disk for shreds
of 4 mm approx
Disque pour effiler
24 mm environ
Scheibe zum Zerkleinern, Scheibe zum Zerkleinern,
© 4 mm zirka o 7 mm zirka
Disco para cortar en tiras de unos | Disco para cortar en tiras de unos
4mmdeo 7 mmde o
[AVcK ana usmenbyeHuns @ [AcK Ana nsmenbyeHns @
NpYMepHo 4 MM NpYMepHO 7 MM

Disco per sfilacciare
® 7 mm circa
Cutting disk for shreds
of 7 mm approx
Disque pour effiler
o 7 mm environ

Pz4 Pz7

Dischi Coltello solo per disco NPD altezza 5 mm Dischi Coltello solo per disco NPD altezza 8 mm
Disks 5 mm high knife for the NPD disks series only Disks 8 mm high knife for the NPD disks series only
Disques Couteau uniquement pour disque NPD hauteur 5 mm Disques Couteau uniquement pour disque NPD hauteur 8 mm
Scheiben Messer nur fiir Scheibe NPD, H6he 5 mm Scheiben Messer nur flr Scheibe NPD, Hohe 8 mm
DiscoS Cuchilla solo para disco NPD de 5 mm de alto DiscoS Cuchilla solo para disco NPD de 8 mm de alto
Avnck Hox Tonbko anst avcka NPD BbICOTOI 5 MM Anck Hox Tonbko Ans Avcka NPD BbicoToi 8 MM
NPD 5 mm P5 NPD 8 mm P8
8x8x5mm 8x8x8mm
10x10x5 mm 10x10x 8 mm
12x12x5mm - 12x12x8 mm -
16x16 x5 mm 16x 16 x 8 mm
20x20 x5 mm 20x 20 x 8 mm
135€

TAS-2PZ8

TAS-PZ4

TAS-PZ7

MODELLO TAS / ONLY MODEL TAS

Puo utilizzare anche i dischi della serie E-H-Z-V.

May also be used with the discs of the series E-H-Z-V.

Peut également utiliser les disques de la série E-H-Z-V.
Kann auch die Scheiben der Serie E-H-Z-V verwenden.
Pueden usarse también los discos de la serie E-H-Z-V.
MOXHO Takxe UCrnonb3oBaTth ANCKK cepunn E-H-Z-V.

TAC-P5

TAC-NPD8X8



-CL5-CL8

CL3




Macchina per triturare, impastare, sminuzzare e mescolare. Carcassa e vasca
in acciaio inox AISI 304 - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - pulsantiera a pressione - microinterruttori di sicurezza sul
coperchio e sulla base d’ appoggio vasca - freno motore - capacita vasca 3-5-8
litri - dotato di un coltello a 2 lame taglienti.

Machine for shredding, kneading, chopping and mixing. Casing and bowl in
stainless steel AISI 304 - upper lid in clear alimentary polycarbonate - pressure
switch - safety microswitches on lid and bowl support base - motor brake -
bowl capacity 3-5-8 litres - equipped with a knife with 2 sharp blades.

Machine pour hacher, triturer, homogénéiser et mélanger. Corps et cuve
en acier Inox AISI 304 - couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire
transparent - interrupteur a pression - microinterrupteur de sécurité sur le
couvercle et le pied support cuve - frein moteur - capacité cuve 3-5-8 litres -
équipé d'un couteau avec 2 lames pointues.

Maschine zum Zerkleinern, Kneten, Hackseln und Mischen. Gehduse
und Schissel aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durchsichtigem
lebensmitteltauglichem Polykarbonat - Druckknopf - Sicherheitsmikroschalter
am Deckel und Schusseltragerfuld - Motorbremse - Schiusselinhalt 3-5-8 Liter -
ausgestattet mit einem Messer mit 2 scharfen Klingen.

Maquina para amasar, desmenuzar y mezclar. Carcasa y bol de acero
inoxidable AISI 304 - tapa superior de policarbonato transparente para
alimentos - botonera a presién - microinterruptores de seguridad en la tapa
y en el soporte del bol - freno motor - capacidad del bol 3-5-8 litros - en la
dotacién un cuchillo de dos hojas cortantes.

MalnHa Ana ApobneHvs, nepemMeLlLnBaHns, U3MebYeHrsa 1 CMeLLnBaHS.
Kopnyc n vawa vn3 Hepxasetowen ctann AlSI 304 - npo3payHad BEPXHAS
KpbILLKa W3 MonvkapboHaTa - pene AaBNeHVs - NpeAoXpaHWUTeNbHbIN
MVIKPOBbIKOUaTeNb Ha Kpbillke 1 onope 6apabaHa - TOpPMO3 MOTOpa -
eMKOCTb 6apabaHa 3-5-8 IMTPOB - OCHALLLEH HOXOM C 2 OCTPbIMU NE3BUAMU.

OPTIONAL Q\ 176’

(of B (o -3
0,75 kW (1 HP)
230-400V/3-3N/50Hz
230V/1N/50Hz
1400 rpm
3L 5L 8L
2 210 x 105(h) mm 210 x 160(h) mm 2 210 x 205(h) mm
max. 1,8 L max. 2,1 L max. 2,4 L

240 x 310 x 460(h) mm

18 Kg

240 x 310 x 570(h) mm 240 x 310 x 620(h) mm

19 Kg

20Kg

21Kg

400 x 300 x 670(h) mm

0,080 m?3







Macchina per triturare, impastare, sminuzzare e mescolare. Carcassa e vasca
in acciaio inox AISI 304 - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - pulsantiera a pressione - microinterruttori di sicurezza sul
coperchio e sulla base d' appoggio vasca - freno motore - capacita vasca 5-8
litri - dotato di un coltello a 2 lame taglienti - doppia velocita.

Machine for shredding, kneading, chopping and mixing. Casing and bowl in
stainless steel AISI 304 - upper lid in clear alimentary polycarbonate - pressure
switch - safety microswitches on lid and bowl support base - motor brake -
bowl capacity 5-8 litres - equipped with a knife with 2 sharp blades - double
speed.

Machine pour hacher, triturer, homogénéiser et mélanger. Corps et cuve
en acier Inox AISI 304 - couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire
transparent - interrupteur a pression - microinterrupteur de sécurité sur le
couvercle et le pied support cuve - frein moteur - capacité cuve 5-8 litres -
équipé d'un couteau avec 2 lames pointues - double vitesse.

Maschine zum Zerkleinern, Kneten, Hackseln und Mischen. Gehduse
und Schissel aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durchsichtigem
lebensmitteltauglichem Polykarbonat - Druckknopf - Sicherheitsmikroschalter
am Deckel und Schusseltragerfuls - Motorbremse - Schisselinhalt 5-8
Liter - ausgestattet mit einem Messer mit 2 scharfen Klingen - doppelte
Geschwindigkeit.

Maquina para amasar, desmenuzar y mezclar. Carcasa y bol de acero
inoxidable AISI 304 - tapa superior de policarbonato transparente para
alimentos - botonera a presién - microinterruptores de seguridad en la tapa
y en el soporte del bol - freno motor - capacidad del bol 5-8 litros - en la
dotacién un cuchillo de dos hojas cortantes - doble velocidad.

MalwnHa Ana ApobneHvs, nepemMeLllnBaHns, U3MebYeHra 1 CMeLLnBaHS.
Kopnyc n vawa mn3 Hepxasetowen ctann AlSI 304 - npo3payHad BEPXHAS
KpbILLKa W3 MonvkapboHaTa - pene AaBNeHVs - NpeaoXpaHWUTeNbHbIN
MVIKPOBbIKOUaTeNb Ha Kpblllke 1 onope 6apabaHa - TOpPMO3 MOTOpa -
eMKOCTb 6apabaHa 5-8 NNTPOB - OCHALLEH HOXOM C 2 OCTPBIMU NE3BUSMU -
[\BOMHasA CKOPOCTb.

OPTIONAL Q\ 176’

CL8V2

0,6-0,8 kW (0,8 -1,1 HP)

400V/3N/50Hz

1400 rpm - 1400/2800 rpm - 2 snd speed

5L 8L
2210 x 160(h) mm 2210 x 205(h) mm
max. 2,1 L max. 2,4 L
J 240 x 310 x 570(h) mm 240 x 310 x 620(h) mm

@ 21Kg
Kg

23Kg

400 x 300 x 670(h) mm

0,080 m3

Qb







Carcassa in alluminio anodizzato - vasca e lame estraibili in acciaio inox -
coperchiosuperiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori
di sicurezza su coperchio e vasca - capacita vasca 3-5-8 litri - dotato di coltello
a 2 lame taglienti.

Anodized aluminium casing - removable stainless steel bowl and blades - up-
per lid in clear alimentary polycarbonate - safety microswitches on lid and bowl
- bowl capacity 3-5-8 litres - equipped with a knife with 2 sharp blades.

Corps en aluminium anodisé - cuve et lames amovibles en acier Inox - couver-
cle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microinterrupteur
de sécurité sur le couvercle et la cuve - capacité cuve 3-5-8 litres - équipé d'un
couteau avec 2 lames pointues.

Eloxiertes Aluminiumgehduse - abnehmbare Edelstahlschissel und -klingen
- oberer Deckel aus durchsichtigem lebensmitteltauglichem Polykarbonat -
Druckknopf - Sicherheitsmikroschalter am Deckel und Schisseltragerfuf - Mo-
torbremse - Schisselinhalt 3-5-8 Liter - ausgestattet mit einem Messer mit 2
scharfen Klingen.

Carcasa de aluminio anodizado - bol y cuchillas extraibles de acero inoxidable
AISI 304 - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - mi-
crointerruptores de seguridad en la tapa y el bol - capacidad del bol 3-5-8 litros
- dotado de cuchillo con 2 hojas cortantes.

Kopnyc 13 aHOAMPOBAHHOrO antoMuHUA - CbemHas valla v nes3sus 13
HepxaBeloLLlel CTann - NPo3payvHas BepXHAA Kpblllka W3 MoavkapboHaTa -
KHOMKa - NpeAoXpPaHNUTENbHBIN MUKPOBBIKNIOUATENb Ha KPbILLKE 11 OMOPHON
narnke - MOTOPHbIA TOPMO3 - 06bem bapabaHa 3-5-8 MMTPOB - OCHALLEH HOXOM
C 2 OCTPbIMU N1E3BUAMMU.

-
N\

Q

OPTIONAL

BC3N BC5N BC8N
0,37 kW (0,5 HP) 0,75 kW (1 HP)
230V/1N/50Hz
1300 rpm
3L 5L 8L
2210x 110 (h) mm 2210 x 160(h) mm 2210 x 210(h) mm
max. 1,7 L max. 2,8 L max. 4 L

520 x 320 x 620(h) mm

12 Kg

710 x 320 x 850(h) mm

24Kg

710 x 320 x 900(h) mm

25Kg

13,5 Kg

26 Kg

27 Kg

470 x 380 x 380(h) mm

485 x 630 x 530(h) mm

485 x 630 x 550(h) mm

0,067 m3

0,160 m3

0,170 m3

200 mm 260 mm
270 mm 360 mm
320 mm 320 mm
520 mm 710 mm
620 mm 850 mm 900 mm
110 mm 160 mm 210 mm







Carcassa in alluminio anodizzato - vasca e lame estraibili in acciaio inox -

coperchiosuperiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori BC8SNV
di sicurezza su coperchio e vasca - capacita vasca 5-8 litri - dotato di coltello a 2
lame taglienti - variatore di velocita.

0,75 kW (1 HP)
Anodized aluminium casing - removable stainless steel bowl and blades -
upper lid in clear alimentary polycarbonate - safety microswitches on lid and 230V/1N/50Hz
bowl - bowl capacity 5-8 litres - equipped with a knife with 2 sharp blades -
double speed.

260+2120 rpm
Corps en aluminium anodisé - cuve et lames amovibles en acier Inox - couver- 5L 8L
cle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microinterrupteur 2 210 x 160(h) mm 2210 x 210(h) mm
de sécurité sur le couvercle et la cuve - capacité cuve 5-8 litres - équipé d'un max. 2,8 L max. 4 L
couteau avec 2 lames pointues - double vitesse.

710 x 320 x 850(h) mm 710 x 320 x 900(h) mm

Eloxiertes Aluminiumgehduse - abnehmbare Edelstahlschissel und -klingen
- oberer Deckel aus durchsichtigem lebensmitteltauglichem Polykarbonat
- Druckknopf - Sicherheitsmikroschalter am Deckel und Schisseltragerfuld -
Motorbremse - Schusselinhalt 5-8 Liter - ausgestattet mit einem Messer mit 2
scharfen Klingen - doppelte Geschwindigkeit. 24Kg 25Kg
Carcasa de aluminio anodizado - bol y cuchillas extraibles de acero inoxidable 26Kg 27Kg
AISI 304 - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - mi-
crointerruptores de seguridad en la tapa y el bol - capacidad del bol 5-8 litros
- dotado de cuchillo con 2 hojas cortantes. - variador de velocidad. 485 x 630 x 530(h) mm 485 x 630 x 550(h) mm
Kopnyc 13 aHOAMPOBaHHOTO antoMnHUA - CbemHas Yalla v Nnessus 13 0,760 m 0,170 m>

HepxaBeloLLlel CTann - NPo3payvHas BepXHAA Kpblllka W3 MoavkapboHaTa -
KHOMKa - NPeAoXPaHNUTENbHBIN MUKPOBBIKNIOUATENb Ha KPbILLKE 11 OMOPHON
nanke - MOTOPHbIN TOPMO3 - 06beM bapabaHa 5-8 MMTPOB - OCHALLEH HOXOM C
2 OCTPBIMU NE3BUAMN - ABOHAA CKOPOCTb.

BC8NV

260 mm

360 mm

320 mm

710 mm
900 mm
210 mm

OPTIONAL Q @

N\
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Coltello 4 lame (tagliente o sbattitore)

4 blades knife (cutting or mixing)
Couteau 4 lames (tranchant ou batteur)
4-Klingen-Messer (zum Schneiden oder Mixen)
Cuchillo de 4 cuchillos (cortador o batidor)
4-nonacTHoOW HOX (419 Hape3kn nnm
CMeLUnBaHuSA)

Coltello 2 lame (tagliente o sbattitore)
2 blades knife (cutting or mixing)

Couteau 2 lames (tranchant ou batteur)
2-Klingen-Messer (zum Schneiden oder Mixen)
Cuchillo de 2 cuchillos (cortador o batidor)
2-n10NacTHOM HOX (AN Hape3KM AN CMeLLBaHUS)

CL58L2S CL58L4 - CL58L4S

CL5-CL8 CL5-CL8

Coltello 4 lame (tagliente o shattitore)

4 blades knife (cutting or mixing)
Couteau 4 lames (tranchant ou batteur)
4-Klingen-Messer (zum Schneiden oder Mixen)
Cuchillo de 4 cuchillos (cortador o batidor)
4-NonacTHOW HOX (ANS HAPEe3KN UK
CMeLUNBaHUSA)

Coltello 2 lame (tagliente o sbattitore)
2 blades knife (cutting or mixing)

Couteau 2 lames (tranchant ou batteur)
2-Klingen-Messer (zum Schneiden oder Mixen)
Cuchillo de 2 cuchillos (cortador o batidor)
2-10NacTHOW HOX (A19 Hape3Kun Uan CMeLLMBaHMA)

BC3NL2 - BC3NL2S BC58NL2 - BC58NL2S BC58NL4 - BC58NL4S

BC5N - BC8N BC5N - BC8N
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POTATO PEELER

EPLUCHEUSE A POMMES DE TERRE
KARTOFFELSCHALER

PELAPAPAS

KAPTO®ENEYNCTKA




Macchina per pelare patate. Struttura in acciaio inox AlSI 304 - coperchio su-
periore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di sicurez-
za su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto
- timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire l'eliminazione dei
residui di pelatura - in dotazione piattello abrasivo estraibile PTA. Il modello
PPN5 é da banco.

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3-3N/50Hz
Potato peeler. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in clear ali-
mentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on the
inlet - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to
facilitate the elimination of peeling waste - extractable abrasive plate enclosed
PTA. Table-top model PPN5.

230V/1N/50Hz

+ 5 Kg max

Eplucheur de pommes de terre. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de
sécurité sur le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection
du produit - temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour I'élimin-
ation du pelage - de série plaque abrasive extractible PTA. PPN5: modéle de
table.

60 Kg/h

- 4

520 x 630 x 590(h) mm 520 x 700 x 1010(h) mm

NE

Kartoffelschdler. Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durch-
sichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am
oberen Deckel und an der Einfuhréffnung - Produktauswurfstaste - Timer 0+4
Minuten - automatischer Wasserstrahl zur leichteren Abreinigung - abnehm-
bare Schleifplatte beigeflgt PTA. Tischmodell PPN5.

28Kg 27Kg

[

Pelador de papas. Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa superior de
policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de seguridad
en latapay la boca de salida - botén para la expulsion del producto - tempori-
zador 0+4 minutos - chorro de agua automatico para favorecer la eliminacion
de los residuos de peladura - en la dotacién plato abrasivo extrafble PTA. El
modelo PPN5 eses de sobremesa.

39Kg 38Kg

830 x 530 x 740(h) mm

0,326 m?

¥
D

Ounctutens kaptodend. KoOHCTpykumMa ©3  HepxaBetowein ctanm  AlSI
304 - BepxHAa KpbilWka M3 MPO3PayvHOro MWLLEBOrO MOAMKapboHaTta -
NpefoXpaHnTeNbHbIE  MUKPOBLIKIKOYATeNIN Ha  BEpXHEel KpbIke U Ha
BXOAHOM OTBEPCTUM - KHOMKa BbIOPOCa MPOAYKTa - Talimep 0+4 MUHYTHI -
aBTOMaTn4eckas CTpya BOAbl A1 CHATUA MWIVHIE - CTaHAAPTHaA CbeMHas
abpasnsHasa nanta PTA. PPN5: HacTonbHasa Mozens.

A a
32Kg 47Kg
Kg Kg
@ 600 x 410 x 490(h) mm @ 0,121 m3
mm m?
- f 560 x 380 x 440(h) mm
mm

OPTIONAL




PPN10OM
PPF10M
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Macchina per pelare patate. Struttura in acciaio inox AlSI 304 - coperchio su-
periore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di sicurez-
za su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto
- timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire l'eliminazione dei
residui di pelatura - in dotazione piattello abrasivo estraibile PTA.

Potato peeler. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in clear ali-
mentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on the in-
let - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to facili-
tate the elimination of peeling waste - extractable abrasive plate enclosed PTA.

Eplucheur de pommes de terre. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de
sécurité sur le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection
du produit - temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour I'élimin-
ation du pelage - de série plaque abrasive extractible PTA.

Kartoffelschdler. Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durch-
sichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am
oberen Deckel und an der Einfuhréffnung - Produktauswurfstaste - Timer 0+4
Minuten - automatischer Wasserstrahl zur leichteren Abreinigung - abnehm-
bare Schleifplatte beigeflgt PTA.

Pelador de papas. Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa superior de
policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de seguridad
en latapay la boca de salida - botén para la expulsion del producto - tempori-
zador 0+4 minutos - chorro de agua automatico para favorecer la eliminacion
de los residuos de peladura - en la dotacién plato abrasivo extraible PTA.

Ounctutens kaptodend. KoOHCTpykumMa ©3  HepxaBetowen ctanm  AlSI
304 - BepxHAa Kpbllka M3 MPO3PayvHOro MWLLEBOrO MOAMKapboHaTa -
nNpeAoOXpaHVTeNbHbIE  MVKPOBBIKNIOYATENN Ha BepxHel Kpblllke 1 Ha
BXOAHOM OTBEPCTUM - KHOMKa BbIOPOCa MPOAYKTa - Talimep 0+4 MUHYTHI -
aBTOMaTV4eCcKast CTpysa BOAb! ANS CHATUA MWAVHIA - CTaHAAPTHas CbeMHad
abpasusHasa nanta PTA.

Cl

47 Kg

Kg

600 x 410 x 490(h) mm @ 0,121 m3

m3

mm
- Z 560 x 380 x 440(h) mm
mm

QA

\ 9

OPTIONAL

0,75 kW (1 HP)

230-400V/3-3N/50Hz

230V/1N/50Hz

+ 10 Kg max

120 Kg/h

v

NE

[

400 x 770 x 860(h) mm

36Kg

380 x 770 x 1160(h) mm

34Kg

47 Kg

45Kg

830 x 530 x 950(h) mm

830 x 530 x 740(h) mm

0,463 m3

0,326 m?




PPN18M
PPF18M
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GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO




Macchina per pelare patate. Struttura in acciaio inox AlSI 304 - coperchio su-
periore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di sicurez-
za su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto
- timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire l'eliminazione dei
residui di pelatura - in dotazione piattello abrasivo estraibile PTA.

Potato peeler. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in clear ali-
mentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on the in-
let - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to facili-
tate the elimination of peeling waste - extractable abrasive plate enclosed PTA.

Eplucheur de pommes de terre. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de
sécurité sur le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection
du produit - temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour I'élimin-
ation du pelage - de série plaque abrasive extractible PTA.

Kartoffelschdler. Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durch-
sichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am
oberen Deckel und an der Einfuhréffnung - Produktauswurfstaste - Timer 0+4
Minuten - automatischer Wasserstrahl zur leichteren Abreinigung - abnehm-
bare Schleifplatte beigeflgt PTA.

Pelador de papas. Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa superior de
policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de seguridad
en latapay la boca de salida - botén para la expulsion del producto - tempori-
zador 0+4 minutos - chorro de agua automatico para favorecer la eliminacion
de los residuos de peladura - en la dotacién plato abrasivo extraible PTA.

Ounctutens kaptodend. KoOHCTpykumMa ©3  HepxaBetowen ctanm  AlSI
304 - BepxHAa Kpbllka M3 MPO3PayvHOro MWLLEBOrO MOAMKapboHaTa -
nNpeAoOXpaHVTeNbHbIE  MVKPOBBIKNIOYATENN Ha BepxHel Kpblllke 1 Ha
BXOAHOM OTBEPCTUM - KHOMKa BbIOPOCa MPOAYKTa - Talimep 0+4 MUHYTHI -
aBTOMaTV4eCcKast CTpysa BOAb! ANS CHATUA MWAVHIA - CTaHAAPTHas CbeMHad
abpasusHasa nanta PTA.

Cl

47 Kg

Kg

600 x 410 x 490(h) mm @ 0,121 m3

m3

mm
- Z 560 x 380 x 440(h) mm
mm

QA

\ 9

OPTIONAL

NE

&

PPN18M PPF18M
1,1 KW (1,5 HP)
230-400V/3-3N/50Hz
230V/1N/50Hz
+ 18 Kg max
220 Kg/h
- v
400 x 770 x 930(h) mm 380 x 770 x 1230(h) mm

41Kg

39 Kg

52Kg

50 Kg

830 x 530 x 950(h) mm

0,463 m3
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Macchina per pelare patate. Struttura in acciaio inox AlSI 304 - coperchio su-
periore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di sicurez-
za su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto
- timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire l'eliminazione dei
residui di pelatura - in dotazione piattello abrasivo estraibile PTA e abrasivo
laterale di serie.

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3-3N/50Hz
Potato peeler. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in clear ali-
mentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on the
inlet - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to
facilitate the elimination of peeling waste - extractable PTA abrasive plate and
lateral abrasive enclosed.

230V/1N/50Hz

+ 25 Kg max

Eplucheur de pommes de terre. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle *

supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de 450 Kg/h
Kg/h
Lo

sécurité sur le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection

du produit - temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour ['élim-

ination du pelage - de série plaque abrasive extractible PTA et cotés abrasifs. - v
Kartoffelschaler. Struktur aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durch- 540 x 900 x 1040(h) mm 450 x 900 x 1355(h) mm
sichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am

oberen Deckel und an der Einfuhréffnung - Produktauswurfstaste - Timer 0+4
Minuten - automatischer Wasserstrahl zur leichteren Abreinigung - abnehm-
bare Schleifplatte und Schleifseiten beigefugt PTA.

@ 61 Kg 57Kg

304 - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - microin-

terruptores de seguridad en la tapa y la boca de salida - botdn para la expul- ™ 81Kg 7Kg
mm
m!

Maquina para pelar patatas y zanahorias. Estructura de acero inoxidable AlSI

sién del producto - temporizador 0+4 minutos - chorro de agua automatico
para favorecer la eliminacién de los residuos de peladura - en la dotacién plato

abrasivo extraible PTAy abrasivo lateral. 1105 %600 x 1123(h) mm

0,775 m3

Ounctutens kaptodend. KoOHCTpykumMa u3  HepxaBetowein ctanm  AlS
304 - BepxHAs Kpbillka M3 MPO3PayvHOro MWLLEBOrO MOAMKapboHaTa -
nNpeAoOXpaHVTeNbHbIE  MUKPOBBIKNIOUYATENN Ha BepxHel Kpbillke 1 Ha
BXOAHOM OTBEPCTUM - KHOMKa BbIOPOCa MPOAyKTa - Talimep 0+4 MUHYTHI -
aBTOMaTV4eCcKast CTpysa BOAb! ANS CHATUA MWAVHIA - CTaHAAPTHas CbeMHada
abpa3usHasa nanta PTA.

670 x 450 x 410(h) mm

A cs
Kg Kg
@ 680 x 450 x 500(h) mm @ 0,153 m3
mm m?
- A

OPTIONAL
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VEGETABLE WASHER AND DRYER
LAVEUSES A LEGUMES ET ESSOREUSES
GEMUSEWASCH-UND TROCKNERMASCHINE
LAVADORA DE VERDURAS Y CENTRIFUGADORA
MPUBOP A/19 MOWVIK OBOLLIE

W/ CYLLKW JIMCTHEB CAJIATA

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO



Struttura in acciaio inox AISI 304 - coperchio superiore in policarbonato
alimentare trasparente - microinterruttore di sicurezza su coperchio - filtro
a cassetto e filtro su scarico vasca removibili - pompa di scarico ispezionabile
dall'esterno - consumo acqua per ciclo 30/35 L circa - motore trifase a 2
velocita, una per il lavaggio e una per la centrifuga - possibilita di scelta di due
cicli di lavaggio e tre tempi di durata per ogni ciclo - tasto “dry” per centrifuga
manuale. Misure per il collegamento idrico richiesto 3/4".

Stainless steel AISI 304 casing - upper lid in clear alimentary polycarbonate -
safety microswitch on the lid - removable drawer filter and filter on bowl drain
- externally inspectable draining pump - water consumption per cycle approx.
30/35 L - three-phase motor with 2 speeds, one for washing and one for the
centrifuge - possibility of choosing two. washing cycles and three duration
times for each cycle - "dry" button for manual centrifuge. Measures for the
required water connection 3/4".

Corps en acier inox AISI 304 - couvercle supérieur en polycarbonate
alimentaire transparent - micro-interrupteur de sécurité sur le couvercle
- filtre a tiroir amovible et filtre sur le vidange cuve - pompe d'évacuation a
inspection externe - consommation en eau par cycle 30/35 L environ - moteur
a trois phases avec 2 vitesses, une pour le lavage et une pour le centrifuge -
possibilité de choisir deux cycles et trois temps de lavage par cycle - bouton
"dry" pour centrifuger en mode manuel. Mesures pour le raccordement d'eau
nécessaire 3/4".

Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - Oberdeckel aus durchsichtigem
lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am Deckel
- herausnehmbarer Schubladensieb und Filter am Schisselablauf - extern
prufbare Entleerungspumpe - Wasserverbrauch pro Zyklus ca. 30/35 L -
Dreiphasenmotor mit 2 Geschwindigkeiten, eine fur das Waschen und eine
fur die Zentrifuge - zwei Waschzyklen und drei Durchlaufzeitzeiten pro Zyklus
moglich - Taste "dry" fur manuelle Zentrifuge. Mal3e flr den erforderlichen
Wasseranschluss 3/4".

Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa superior de policarbonato
transparente para alimentos - microinterruptor de seguridad en la tapa -
filtro con caja y filtro en la descarga bol extraibles - bomba de descarga para
controlar del exterior - consumo de agua por ciclo 30/35 L aproximadamente
- motor trifasico de dos velocidades para lavar y para centrifugar - posibilidad
de elegir entre dos ciclos de lavado y tres tiempos diferentes de duracién por
cada ciclo - boton “dry” para centrifugacion manual. Medidas para la conexién
hidrica 3/4".

Kopnyc 3 HepxageroLlert ctanu AlSI 304 - BepxHAA KPbILLKa 13 NPO3PaY“Horo
AVLLEBOro NOAVKapboHaTa - 6€30MacHbIN MUKPOBBIKIOYATENb Ha KPBILLKE -
CbeMHBIV BbIABVXHON GUALTP U GUALTP Ha CIMBHOM OTBEPCTUN - BHELLHNI
NHCMNEKTVPYEMBbIV APEHaXHBIA HACOC - PacxoZ BoAb! 3a Lnkn npumepHo 30/35
NT - TpexdasHbli ABUratent € 2 CKOPOCTAMU, OANH ANS MbITbA U OAUH NS
LEeHTPUYTY - BO3MOXHOCTb BbIGOPa ABYX LIMKIOB MbITbS BPYYHYHO 1 TpexX pa3
B TeueHve umkna "cyxol". MeponpuaTvs No NOAKIYEHWIO HEOOXOANMOrO
KonmM4yecTBa BoAbl 3/4".

LAV

0,37-0,11 kW (0,5-0,15 HP)

400V/3N/50Hz

4 Kg 1,5Kg
verdure pesanti - heavy vegetables verdure in foglia - leaf vegetables
légumes compacts - schwere Gemuse légumes en feuille - Blattgemuse
verdura con peso - Tskesble 0BOLLW verdura en hojas - IMCTOBbIE OBOLLM

+20/25 Kg/h

450 rpm
Centrifuga - Centrifuge - LeHTpudyra

3/ 5/4I i
Kg/h

2 280 x 270(h) mm

Z 450 x 610 x 880(h) mm
mm




Affettatrici
a volano

FLYWHEEL MANUAL SLICER
TRANCHEUSES MANUELLES A VOLANT
SCHWUNGRADAUFSCHNITTMASCHINE

CORTADORAS CON VOLANTE
CNAMCEPbLI C MPUBOAOM OT MAXOBMKA




Macchina manuale per affettare salumi. Struttura verniciata a fuoco di colore
rosso o nero - anello fisso protezione lama - regolazione spessore taglio e
avanzamento automatico del carrello - spessore taglio da 0 a 25 mm.
Accessori: piedistallo in ghisa verniciato di colore rosso o nero.

Hand-operated machine for slicing cold cuts. Red or black painted surface
- blade protection fixed ring - cutting thickness adjustment and automatic
feeder advancement. Cutting thickness from 0 to 25 mm.

Accessories: Cast iron base, painted in red or black.

Machine manuelle pour trancher la charcuterie. Peint en rouge ou noir
- anneau fixe de protection de la lame - réglage de I'épaisseur de coupe et
avancement automatique de I'alimentateur. Epaisseur de coupe de 0 a 25 mm.
Accessoires : Base en fonte peinte en rouge ou en noir.

Manuelle  Maschine zum  Schneiden von Aufschnitt. Rot oder
schwarz ofenlackierte Oberflache - fester Schutzring fur die Klingen
Schnittdickeneinstellung und automatisches Wagenvorschub. Schnittdicken
von 0 bis 25 mm.

Zubehdr: Standful? aus Gusseisen, rot oder schwarz lackiert.

Mé&quina manual para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura
pintada a fuego de color rojo o negro - anillo fijo para proteger la cuchilla -
regulacion espesor del corte y avance automatico del carro. Espesor del corte
de 0a25mm.

Accesorios: Plataforma de hierro fundido pintado de color rojo o negro.

PyyHas MalwmHa ANd pe3kn XONOAHOW Hapesku. [MoBepXHOCTb OKpalleHa
B KpacHbI WM YepHblii LBeT - QUKCMPOBAHHOE 3alUMTHOE KONbLO ANA
Ne3BuiA, perynvmpoBKa TONLWLMHbLI pe3aHns 1 aBTOMaTMYeckas Nojada KapeTku.
TonwmHa pesaHua ot 0 40 25 mm.

AKCeCccyapebl: YyryHHas OCHOBa, OKpaLLeHa B KPAaCHbIA AN YepHbIA LiBET.

Cavalletto
Base
Support
Gestell
Caballete
MoacTaBk

\A/REN
VV350

VV300

2300 mm

VV350

2 350 mm

260 x 190(h) mm

320 x 245(h) mm

440 x 360 mm 660 x 550 mm
720 x 600 x 500(h) mm 830 x 720 x 640(h) mm
42 Kg 91 Kg
75Kg 123 Kg

840 x 750 x 850(h) mm

1000 x 900 x 980(h) mm

0,536 m3

0,882 m3




ECO220
ECO250
ECO300

ECO220

Affettatrici serie ECO

ECO LINE SLICERS

TRANCHEUSES LIGNE ECO
AUFSCHNITTMASCHINEN SERIE ECO
CORTADORAS LINEA ECO
CNTAVICEPbI TIUHWW "ECO"



Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio verniciato - blocco piatto vela con sistema "Easy Clean" per una
facile pulizia - anello fisso protezione lama - spessore taglio fino a 14+16 mm
- affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama per i modelli
ECO250 - ECO300 - affilatoio amovibile incluso (inserito nel vano inferiore
della macchina) per il modello ECO220.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light painted aluminum
alloy casing - tray block with "Easy Clean" system for an easier cleaning - blade
protection fixed ring - cutting thickness up to 14+16 mm - fixed sharpener
with a pair of grinders to sharpen the blade for ECO250 - ECO300 models -
Removable sharpener included (inserted in the lower compartment of the
machine) for the ECO220 model.

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium verni léger - bloc plateau avec systéeme "Easy Clean" pour un
nettoyage facile - anneau fixe pour la protection de la lame - épaisseur de
coupe jusqu'a 14+16 mm - aff(teur fixe avec une paire de meuleuses pour
affGter lalame -sur les modéles ECO250 et ECO300 - affGteur amovible inclus
(inséré dans le compartiment inférieur de la machine) pour le modéle
ECO220.

Schneidemaschine fur Wurst, Kase, Fleisch, usw..Leichtes Gehduse aus
lackierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung mit "Easy Clean"-System
fur einfache Reinigung - fester Ring fur den Klingenschutz - Schnittdicke bis
14+16 mm - feste Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum Scharfen
derKlinge fur die Modelle ECO250- ECO300 - abnehmbare Schleifvorrichtung
im Lieferumfang enthalten (im unteren Fach der Maschine eingesetzt) fur
das Modell ECO220.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacién de aluminio pintado -bloque plano con sistema "Easy
Clean" para una facil limpieza - anillo fijo para proteger la cuchilla - espesor
del corte de 14+16 mm - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla
para los modelos ECO250 - ECO300 - afilador extraible incluido (insertado
en el compartimento inferior de la maquina) para el modelo ECO220.

Pexyliasa MawmnHa Ana konbac, cbipa, MAca u T.A..Jlerknii kopnyc 13
OKpaLLeHHOro a/loMUHNEBOTO CMaBa - [lepxaTtesib MON3YHKOB C CUCTEMON
"Easy Clean" ang obneryeHua o4ncTkn - OUKCMPOBAHHOE KOMbLIO ANS
3aWWThl NONOTHA - ToNWMHa pe3aHna oT 14+16 MM - PUKCUpPOBaHHOE
wandoBanbHOE YCTPOWCTBO C Napoi WANGMALLVH A5 3aTOYKM MONOTHA
nns moaenen ECO250 - ECO300 - CbeMHas 3aTouka (BCTaBNEHA B HVXXHIOKO
4acTb CTaHKa) Ans mogenn ECO220 BXOAMUT B KOMMAEKT MOCTaBKW.

ECO220

ECO250

0,14 KW (0,19 HP)

ECO300

0,18 kW (0,25 HP)

230V/1N/50HZ
220 mm 250 mm 300 mm
210 x 145(h) 220 x 160(h) 200 x 205(h)

400 x 250 mm

530 x 480 x 320(h) mm 530 x 480 x 375(h) mm

550 x 480 x 430(h) mm

17 Kg

15 Kg

19 Kg

480 x 545 x 410(h) mm

510 x 620 x 470(h) mm

0,107 m3

0,148 m3

SOLO PER MODELLO ECO250/0NLY MOD.ECO250
Disponibili su richiesta in colore rosso

Available on request in red color

Disponible sur demande en couleur rouge

Auf Anfrage in roter Farbe erhaltlich.

Disponible bajo pedido en color rojo

Mo 3anpocy BO3MO>XXHa NnocTtaBkKa B KpacHOM LBeTe Mo 3arnpocy
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Affettatrici a

GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSES A GRAVITE
SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
TPABUTALIOHHBIE CNTAACEPHI




Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto vela - anello fisso protezione lama
- spessore taglio da 0 a 15 mm - paralama estraibile - pomello regolazione
vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura
della lama.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block - blade protection fixed ring - cutting thickness from
0to 15mm - extractable blade guard - blade adjustment knob with graduated
scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the blade.

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium anodisé léger - bloc plateau - anneau fixe pour la protection
de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protége-lame extractible -
bouton de réglage de la lame avec échelle graduée - affGteur fixe avec une
paire de meuleuses pour affter la lame.

Schneidemaschine fir Wurst, Kase, Fleisch, usw. Leichtes Gehduse aus
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung - fester Ring fUr den
Klingenschutz - Schnittdicke von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz
- Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit
einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleaciéon de aluminio anodizado - bloque plano - proteccion
vertical - espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger la cuchilla
y proteccién de la cuchilla extraible - pomo de regulacion proteccion vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.

Pexyllas mMawvHa Ana konbac, celpa, MAca W T.A. Jlerknid kopnyc u3
aHOAVPOBAHHOMO anloMUHMEBOro Crnsasa - Jlep)XaTesb NON3YHKOB -
PUKCMPOBAHHOE KOMbLO A5 3aLMTEl MOA0THA - ToawMHa pe3aHud ot 0
40 15 MM - CbeMHas 3aLmTa NoNoTHa - Perynsatop peryampoBki NOAOTHA C
rpajy"poBaHHOM LWKaNow - PUKCMpOBaHHOE LWNNPOBaNbHOE YCTPOMCTBO C
napon WandMaLlviH ANg 3aTOYKM NONOTHa.

H275N
0,18 kKW (0,25 HP) 0,23 kW (0,3 HP)
230V/1N/50Hz
220 mm 250 mm 275 mm
190 x 160(h) 220 x 190(h) 220 x 210(h)
410 x 290 mm 450 x 300 mm
580 x 405 x 340(h) mm 620 x 425 x 370(h) mm 620 x 440 x 390(h) mm

14 Kg

17 Kg

18 Kg

16 Kg

19 Kg

20 Kg

490 x 470 x 400(h) mm

540 x 460 x 450(h) mm

0,092 m3

0,112 m3
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GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSES A GRAVITE
SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
TPABUTALIOHHBIE CNTAACEPHI




Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto vela - anello fisso protezione lama @ H300N H330 H350 H370
- spessore taglio da 0 a 15 mm - paralama estraibile - pomello regolazione

vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura
della lama. Solo su richiesta possibilita previo preventivo di avere motore a
24V per mod. 330-350-370.

0,26 kW (0,35 HP) 0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3/50Hz
Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum

alloy casing - tray block - blade protection fixed ring - cutting thickness

from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob with f¢ 230V/1N/50Hz

graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the 1Ph

blade. Mod. 330-350-370 can be delivered with 24V motor only on request ¢

with prior quotation. @ 300 mm 330 mm 350 mm 370 mm
m

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage 220 x 220(hymm 260 x 235(h)mm | 310 x 260(h) mm 300 x 275(h) mm

gﬁia

d'aluminium anodisé léger - bloc plateau - anneau fixe pour la protection m
de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protége-lame extractible - p <
bouton de réglage de la lame avec échelle graduée - aff(teur fixe avec une ID 480 x 350 mm 550 x 410 mm 600 x 430 mm
paire de meuleuses pour afflter la lame. Mod. 330-350-370 peuvent étre i
livrés avec moteur 24V uniguement sur demande et apres offre de prix. 650 x 495 x 770 x 550 x
890 x 585 x 480(h) mm
mm 440(h) mm 465(h) mm

Schneidemaschine fir Wurst, Kase, Fleisch, usw. Leichtes Gehduse aus
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung - fester Ring fur den
Klingenschutz - Schnittdicke von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz

- Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit @
einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge. Mod. 330-350-370 kénnen - 24Kg 32Kg 36Kg 37Kg
mit 24V-Motor geliefert werden, nur auf Anfrage und mit vorheriger E
Preisanfrage. =

g [oross| 27 Kg 43Kg 52 Kg 53 Kg

Kg

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura 640 x 520 x 700 x 650 x 300 x 730 x 670(h
ligera de aleaciéon de aluminio anodizado - bloque plano - proteccion 490(h) mm 640(h) mm % x 670(h) mm

vertical - espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger la cuchilla
y proteccién de la cuchilla extraible - pomo de regulaciéon proteccion vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.
Sélo previa peticidn y preventivo se puede realizar con motor 24V para los
modelos 330-350-370.

0,163 m3 0,291 m3 0,391 m3

Pexyllas mMalWvHa Ana konbac, celpa, MAca W T.A. Jlerknid kopnyc u3
aHOAVPOBAHHOMO anloMUHMEBOro Crnsasa - Jlep)XaTesb NON3YHKOB -
PUKCMPOBAHHOE KOMbLO ANS 3alMThl MOA0THA - ToawmMHa pesaHud ot 0
40 15 MM - CbeMHas 3aLmTa NoNOTHa - Perynsatop peryampoBki NOAOTHA C
rpajyMpoBaHHONM LWKaNow - PukcnposaHHoe WandoBanbHOE YCTPONCTBO
C Napo WwandmMalmH Ana 3aTouky nonotHa. Mog. 330-350-370 moxet
NoCTaBAATLCA C ABUraTenem 24 B ToNbKO MO 3anpocy C npeABapuTesibHbIM
pac4eTom.
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GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSES A GRAVITE
SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
TPABUTALIOHHBIE CNTAACEPHI




Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto vela - corsa lunga - spessore taglio
da 0+15 mm - anello fisso protezione lama - paralama estraibile - pomello
regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per
Iaffilatura della lama.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block - long stroke - blade protection fixed ring - cutting
thickness from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob
with graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the
blade.

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium anodisé Iéger - bloc plateau - longue course - anneau fixe pour
la protection de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protége-lame
extractible - bouton de réglage de la lame avec échelle graduée - affOteur fixe
avec une paire de meuleuses pour affiter la lame.

Schneidemaschine fur Wurst, Kdse, Fleisch, usw. Leichtes Gehduse aus
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung - fester Ring fur den
Klingenschutz - Langschub - Schnittdicke von 0 bis 15 mm - abnehmbarer
Klingenschutz - Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste
Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacién de aluminio anodizado - bloque plano - proteccién vertical
- carrera larga - espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger la
cuchilla y proteccién de la cuchilla extraible - pomo de regulacién proteccion
vertical con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la
cuchilla.

Pexylwaa MawmHa 418 konbac, cbipa, MAca M T.4. Jlerkuin kopnyc 13
aHOAMPOBAaHHOI0 aNtOMNHNEBOrO Cri1aBa - lep>XaTtesib NOA3YHKOB - /1HON
X0ga - PUKCMPOBAHHOE KONBLIO ANA 3aLLMTEl MONOTHA - TOAWMHA pe3aHna oT
0 80 15 MM - CbemHas 3alLMTa NONOTHA - PerynaTtop perynvpoBky MOI0THA
C rpagyvpoBaHHO Lkanom - PrkcnpoBaHHoe WAMdOoBansHOE YCTPONCTBO C
napov WAMGMaLLVH AN 3aTOYKM MONOTHa.

s i

gﬁia

HL300

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

300 mm

260 x 220(h) mm

550x410 mm

hl

770 x 540 x 460(h) mm

31Kg

&

42Kg

700 x 650 x 640(h) mm

0,291 m3
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COMPACT SLICERS

TRANCHEUSES COMPACTES
KOMPAKTE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS COMPACTAS
KOMMAKTHbI NTOMTUK




Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - blocco piatto vela - modelli compatti - spessore taglio
da 0+15 mm - anello fisso protezione lama - paralama estraibile - pomello
regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per
Iaffilatura della lama.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block - compact models - blade protection fixed ring - cutting
thickness from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob
with graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the
blade.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block - compact models - blade protection fixed ring - cutting
thickness from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob
with graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the
blade.

Schneidemaschine fir Wurst, Kdse, Fleisch, usw. Leichtes Gehduse
aus eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung - fester Ring fur
den Klingenschutz - Kompaktmodelle - Schnittdicke von 0 bis 15 mm -
abnehmbarer Klingenschutz - Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala -
feste Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacién de aluminio anodizado - bloque plano - proteccién vertical -
modelos compactos - espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger
la cuchillay proteccion de la cuchilla extraible - pomo de regulacién proteccion
vertical con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la
cuchilla.

Pexywasa MawvHa Ana konbac, ceipa, Maca u T.4. Kopryc v3 nerkoro
aHOAMPOBAHHOMO aNntOMVHWEBOrO CMiaBa - AepXKaTeflb CKOMbXEeHWs -
GVIKCMPOBaHHOE KONbLIO ANS 3aLLNTEI HOXEeW - KOMNAKTHblEe MOAENN - TONLLMHA
pe3a o1 0 40 15 MM - CbeMHad 3aLMTa HOXEN - PyYKa PeryanMpoBKn HOXeN C
rpajyVipOBaHHOM LIKaNoN - GukcMpoBaHHOe WAMpOBaNsHOE YCTPOMCTBO C
napow WandMalLNH AN 3aTOUKN HOXEN.

0,18 kW (0,25 HP)

0,23 kW (0,3 HP)

230V/1

N/50Hz

250 mm 300 mm
190 x 190(h) mm 220 x 210(h) mm
410 x 290 mm 450 x 300 mm

15Kg

620 x 425 x 370(h) mm

20Kg

17 Kg

24 Kg

540 x 460 x 450(h) mm

640 x 520 x 490(h) mm

@ 0,112 m3

0,163 m3
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Affettatr

VERTICAL SLICERS

TRANCHEUSES VERTICALES
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINE
CORTADORAS VERTICALES
BEPTUKAJIbHBIE C/IACEPbI




Macchina per affettare salumi, carne, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto-vela per rimozione carrello - disponibili
con piatto carne (escluso mod. V250) - spessore taglio 0+15 mm - anello fisso
protezione lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala
graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama.

VR300 V300

0,26 KW (0,35 HP)

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block for table removing - also available with sliding meat

table (model V250 excluded) - blade protection fixed ring - cutting thickness
from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob with ¢

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the blade.

250 mm 300 mm
Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage m
d'aluminium anodisé léger - bloc plateau pour l'enlevement du plateau - Iﬁ

m

également disponible avec plateau a viande coulissant (modéle V250 exclu) 240 x 170(h) mm 240 x 195(h) mm 260 x 190(h) mm
- anneau fixe pour la protection de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm
- protege-lame extractible - bouton de réglage de la lame avec échelle graduée "

- affGteur fixe avec une paire de meuleuses pour affiter la lame.

470 x 370 mm 495 x 360 mm

Schneidemaschine fur Wurst, Kése, Fleisch, usw..Leichtes Gehduse aus Jm 530 x 430 x 500(h) mm | 610 x 520 x 520(h) mm | 650 x 500 x 460(h) mm
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung fur sichere Entnahme-
fester Ring fUr den Klingenschutz - auch mit Fleischschlitten erhdltlich (auBer
Modell V250) - Schnittdicke von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz -
Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit einem
Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge. @
Kg

24Kg 27,6 Kg 35Kg

para quitar el carro - disponibles con plato carne (excluido modelo V250) -
espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger la cuchillay proteccién
de la cuchilla extraible - pomo de regulacién proteccion vertical con escala
graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.

700 x 630 x 630(h) mm | 700 x 630 x 700(h) mm 550 x 670 x 550(h) mm

0,278 m3 0,309 m3 0,203 m3

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura

ligera de aleacién de aluminio anodizado - bloque plano - proteccién vertical = 34Kg 40Kg 43Kg
mm
mS

Pexywasa MawwvHa ana konbac, celpa, Maca v T.A..Kopnyc v3 nerkoro
aHOAMPOBAHHOrO  antOMUHNEBOrO CMiaBa - [JepXaTelb CKONbXEeHUA -
GVKCMPOBaHHOE KOMBbLIO ANA 3alUMTbl HOXEW - Takkxe npeanaraercs C
PAa3ABWXHBIM MACHBIM CTONOM (McKktodas mogens V250) - TonwmHa pesa
oT 0 g0 15 MM - CbeMHas 3alumMTa HOXeW - pyyka PerynvpoBKM HOXeW C
rpajyVipOBaHHOW LIKaNoN - GrkcMpoBaHHOe WAMGOBaNsHOE YCTPOMCTBO C
napow WAnGMaLLNH AN 3aTOUKN HOXEN.

ESCLUSO MOD. V250 / MODEL V250 EXCLUDED / NCK/TFOYAAA MOAENb V250

* Disponibili con piatto carne allo stesso prezzo.
Available with meat table at the same price.
Disponible avec plateau a viande au méme prix.
Erhaltlich mit Fleischschlitten zum gleichen Preis.
Disponibles con plato para carne al mismo precio.
[JOCTYMHbI C NOTKOM AN MACaN0 TOM Xe LieHe.
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VERTICAL SLICERS

TRANCHEUSES VERTICALES
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINE
CORTADORAS VERTICALES
BEPTUKAJIbHBIE C/IACEPbI




Macchina per affettare salumi, carne, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto-vela per rimozione carrello - disponibili
con piatto carne - spessore taglio 015 mm - anello fisso protezione lama -
paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio
fisso con coppia di smerigli per l'affilatura della lama.

V350 V370

0,37 kW (0,5 HP)

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block for table removing - also available with sliding meat
table - blade protection fixed ring - cutting thickness from 0 to 15 mm -
extractable blade guard - blade adjustment knob with graduated scale - fixed
sharpener with a pair of grinders to sharpen the blade.

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

330 mm 350 mm 370 mm
Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium anodisé léger - bloc plateau pour l'enlevement du plateau -
également disponible avec plateau a viande coulissant - anneau fixe pour
la protection de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protége-lame
extractible - bouton de réglage de la lame avec échelle graduée - affOteur fixe
avec une paire de meuleuses pour affiter la lame.

300 x 230(h) mm 310 x 240(h) mm 330 x 260(h) mm

605 x 445 mm 610 x 460 mm

740 x 640 x 520(h) mm 740 x 640 x 550(h) mm

Schneidemaschine flr Wurst, Kase, Fleisch, usw.. Leichtes Gehaduse aus 770 x 640 x 560(h) mm

eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung fur sichere Entnahme- fester
Ring fur den Klingenschutz - auch mit Fleischschlitten erhdltlich - Schnittdicke
von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz - Klingeneinstellknopf mit
abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum
Scharfen der Klinge.

45 Kg

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacién de aluminio anodizado -bloque plano - proteccién vertical
para quitar el carro - disponibles con plato carne - espesor del corte de 0+15
mm - anillo fijo para proteger la cuchilla y proteccién de la cuchilla extraible
- pomo de regulacion proteccién vertical con escala graduada - afilador fijo
piedras de amolar para afilar la cuchilla.

53Kg 54Kg 55Kg

650 x 800 x 610(h) mm

0317 m3

Pexywaa MawmHa And konbac, cbipa, Maca W T.A4.. Kopnyc w3 nerkoro
aHOAMPOBAHHOMO a/lOMUHVEBOrO CriaBa - [JepXaTeNb CKOMbXeHWd -
GVKCMPOBaHHOE KOMBbLIO ANA 3alUMTbl HOXEW - Takkxe npeanaraercs C
Pa3ABVXHBIM MACHBIM CTONOM - TOALWMHAa pe3a oT 0 Ao 15 MM - CbemHas
3alUMTa HOXEeN - pyyka PeryimpoBKM HOXeNr C rpagyMpOBaHHONM LLKaNoW -
brikcmpoBaHHoe WAMPOBaNLHOE YCTPOMCTBO C Mapoi WandMallmnH Ans
3aTOYKM HOXEN.

* Disponibili con piatto carne allo stesso prezzo.
Available with meat table at the same price.
Disponible avec plateau a viande au méme prix.
Erhaltlich mit Fleischschlitten zum gleichen Preis.

% ‘ Disponibles con plato para carne al mismo precio.
[JOCTYMHbI C NOTKOM AN MACaN0 TOM Xe LieHe.
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VERTICAL SLICERS

TRANCHEUSES VERTICALES
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINE
CORTADORAS VERTICALES
BEPTUKAJIbHBIE C/IACEPbI




Macchina per affettare salumi, carne, formaggi ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - blocco piatto vela - carrello fisso - disponibili con piatto @ K300 K370
carne - anello fisso protezione lama - spessore taglio 0+15 mm - paralama

estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con
coppia di smerigli per I'affilatura della lama. * 0,37 kW (0,5 HP)

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - fixed tray block also available with sliding meat table - blade

230-400V/3/50Hz

protection fixed ring - cutting thickness from 0 to 15 mm - extractable blade ¢
guard - blade adjustment knob with graduated scale - fixed sharpener with a 230V/1N/50HZ
pair of grinders to sharpen the blade. 1Ph
>
300 mm 330 mm 350 mm 370 mm

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en
alliage d'aluminium anodisé Iéger - bloc plateau fixe - également disponible
avec plateau a viande coulissant - anneau fixe pour la protection de la lame

260 x 200(h) mm | 250 x 210(h) mm = 300 x 265(h) mm | 290 x 275(h) mm

[ g@

- épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protege-lame extractible - bouton de mm

réglage de la lame avec échelle graduée - afflteur fixe avec une paire de P

meuleuses pour affater la lame. ID 570 x 470 mm 660 x 540 mm
mm

Schneidemaschine fur Wurst, Kise, Fleisch, usw. Leichtes Geh&use aus %m 710550 x 610(h) mm 820 x 650 x 640(h) mm

eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung fur sichere Entnahmefester
Ring fur den Klingenschutz - auch mit Fleischschlitten erhdltlich - Schnittdicke
von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz - Klingeneinstellknopf mit
abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum

Scharfen der Klinge. @
35Kg 36 Kg 43Kg 46 Kg

Kg
Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura @
ligera de aleacién de aluminio anodizado -bloque plano - proteccién vertical - - 47Kg 48 Kg 25Kg 8K
plato fijo - disponibles con plato carne - espesor del corte de 0+15 mm - anillo &
fijo para proteger la cuchilla y proteccién de la cuchilla extraible - pomo de @
regulacién proteccion vertical con escala graduada - afilador fijo piedras de 700 x 620 x 700(h) mm 820 x720 x760(h) mm
amolar para afilar la cuchilla. mm

@ 0,304 m3 0,449 m3

Pexywaa MawmHa And konbac, cbipa, Maca W T.A4.. Kopnyc w3 nerkoro
aHOAMPOBAHHOMO a/lOMUHVEBOrO CriaBa - [JepXaTeNb CKOMbXeHWd -
GVKCMPOBaHHOE KOMBbLIO ANA 3alUMTbl HOXEW - Takkxe npeanaraercs C
Pa3ABVXHBIM MACHBIM CTONOM - TOALWMHAa pe3a oT 0 Ao 15 MM - CbemHas
3alUMTa HOXEeN - pyyka PeryimpoBKM HOXeNr C rpagyMpOBaHHONM LLKaNoW -
brikcmpoBaHHoe WAMPOBaNLHOE YCTPOMCTBO C Mapoi WandMallmnH Ans
3aTOYKM HOXEN.

* Disponibili con piatto carne allo stesso prezzo.
Available with meat table at the same price.
Disponible avec plateau a viande au méme prix.
Erhaltlich mit Fleischschlitten zum gleichen Preis.

% ‘ Disponibles con plato para carne al mismo precio.
[JOCTYMHbI C NOTKOM AN MACaN0 TOM Xe LieHe.
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